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Kivikylan Kotipalvaamo Maailman parhaimmille makutaiteilijoille | Joulukuu 2024
KUULUMISIA Ei vuotta, ettei uutta Huittisista lihtee Asiakkaiden silmin
VUODEN rakentuisi ainakin vuodessa keskimddrin Kivikyldstd nousee esiin
VARRELTA johonkin Kivikyldin noin 3 000 000 ylivertaisina asioina

toimipisteeseen. Huiluntuhti-pakettia. korkea laatu, hyviit
tuotteet ja hyvd imago.
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HR-MATIN TERVEISET i

Vanhat puheenaiheet,
mutta uuttakin tapahtuu

Pari vuotta sitten ilmestyi
edellisen kerran yhtiomme
joululehti. Ajankohtaiset keskuste-
lunaiheet eivat kahdessa vuodessa
ole juuri muuttuneet. Huoltovarmuus
ja kotimainen ruoantuotanto ovat
edelleen isoissa otsikoissa, eika
siind ole mitdan yllattavaa sodan
jyllatessa edelleen Euroopassa.

Kirjoittaessani tatd huomasin kui-
tenkin taas, kuinka asiat voivat yllat-
taa nykyisessa maailmanmenossa.
Tatu ja Patu -kirjoista poistetaan
kuvat lihasta ja maitotuotteista! Siina
menivat hyvat iltasatukirjat perheen
pienimmiltd. Samalla otsikoihin
ilmestyivat uudet ravintosuosituk-
set, jotka ovat herattdneet paljon
huomiota. Elintarviketeollisuutta ne
eivat kasittele silkinpehmoisin han-
sikkain.

Ehkapa “kohtuus kaikessa” on
vielakin hyva ohjenuora onnellista
elamaa tavoiteltaessa.

ME kivikylalaiset kehitymme kuiten-
kin maailman mukana. Tuotekehi-
tysta tehdaan koko ajan, ja meidan
tulee tarjota markkinoille koko ajan
uusia vaihtoehtoja entisten rinnalle.
Ensiarvoisen tarkeata on se, etta
olemme ylpeita omasta tyostamme
ja kouluttaudumme vastataksemme
muuttuvan ajan haasteisiin.

Mahdollisuuksia
koulutukseen 2025

Kouluttautumisen merkitysta ei voi
korostaa liikaa. Omille tyontekijoil-
lemme suosittelen lampiméasti koulu-
tusmahdollisuuksien kayttamista. Se
auttaa ajan hermolla pysymisessa.
Esimerkiksi Winnovan ammatilliset
koulutukset ovat kaikkien saatavilla.
Myds omilla palvelutiskeillamme on
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aloitettu  "speciaali” lihamestarin
koulutusohjelma yhteistydssa Win-
novan kanssa.

Satakuntalainen elintarviketeollisuus
toivoi pitkaan alan koulutusta myos
Satakunnan ammattikorkeakoulun
opetusohjelmiin. Lopulta elintarvi-
keinsindorin  koulutus sai aloitus-
luvan ja siita tuli menestys. Myos
kivikylaldaisia on hienosti mukana
seka ensimmaisessa etta toisessa
aloittaneessa ryhmassa. Tasta ei voi
olla muuta kuin iloinen.

Lisaksi tarjolla on kevyempia elintarvikealan mikrokoulutuksia osana

"ELINTARVIKEALAN NOPEAT JA JOUSTAVAT KOULUTUSPOLUT” -HANKETTA.

1. Kielitaito - Ammatillista perussanastoa suomeksi

2. Suomalainen tyokulttuuri
3. Tiimityo
4. Perusdigitaidot

Mietintamyssy rohkeasti paahan ja viestia

tulemaan, jos haluat kouluttautua.
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Kivikylaladiset:
Uusia aluevaltauksia

Meitd Kivikylalaisia on jo noin 400
viidella eri tehdaspaikkakunnalla.
NyKkyisin voimme puhua oikeasti
myos tydmatkasta, kun kurvaamme
Joensuun liepeille Liperin Ylamyllyyn.
Satakuntalainen lihatalo on saanut
ripauksen pohjoiskarjalaisuutta. Hie-
noa seutua ja hienoja ihmisia. Soocin
liemia ja kastikkeita kannattaa tosis-
saan kokeilla, helpottavat huomatta-
vasti ruuanvalmistuksessa.

Ollilan Hannu on kehittanyt myos
oivia kastikeresepteja Soocin liemille
ja kastikepohijille. Kun lihatalossa
kiire on kovin juuri joulun alla, niin
kannattaa helpottaa omia jouluval-
misteluja.
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Harrastukset ovat
tiarkea voimavara

Psyykkinen ja fyysinen hyvinvointi
ovat kiireisessa tyorytmissa aaret-
toman tarkeita asioita. Erilaiset
harrastukset, niin liikunta kuin
luovatkin  vaihtoehdot, tarjoavat
mahdollisuuden irrottautua tyosta,
kehittda itseddn ja Iluoda uusia
sosiaalisia kontakteja. Kehotankin
jokaista pitamaan hyvaad huolta
omasta hyvinvoinnistaan ja etsimaan
itselleen mieluisan tavan rentoutua ja
inspiroitua!

Kivikylalaisille tarjotaan jo nyt tukea
likuntaan ja hyvinvointiin ePassin
avulla. Tulevana vuonna saamme
mukaan uusia kulttuuri- ja terveyse-
tuja. Edut koskevat vakituista henki-
|6stoa.

Ndillé ajatuksilla haluan toivottaa kaikille
kivikyldldisille hyvdd ja rauhallista joulua
sekd menestyksekdstd uutta vuotta.

Matti Vaimala, HR-padllikko
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Kymmenen vuotta sitten pérjattiin
hiukan pienemmélla Scanialla.

Possuja hakiessa
vaihdetaan myos kuulumiset

I auri Makela tuli Kivikylan téihin
16 vuotta sitten. Tyo6t eivat ole

muuttuneet miksikaan, silla edelleen
Lauri toimii karjakuskina. Se ei kuu-
losta akkiseltdan kovinkaan romant-
tiselta, mutta Lauri kertoo olevansa
tyostaan ylped. Lasten koulukaverit
saattoivat joskus naureskella, kun
lapset kertoivat koulussa isan kuljet-
tavan tyokseen elaimia.

- Minusta lasten on hyva tietaa, mita
isd tekee ja toisaalta, mista ruoka
tulee ja mitd he syovat. Siksi lapset
ovat paadsseet joskus myds mukaan
ajoon viikonloppuisin. He oppivat
samalla  suhtautumaan elaimiin
muunakin kuin ruuan raaka-aineena,
sanoo Lauri.

Kivikyldn Kotipalvaamo on viimeisia
ellei viimeinen pienten sikaloiden
lihatalo. Keskimaarin tiloilla on alle
sata emakkoa. Se tuo oman leimansa
Laurin tyéhon. Elainten kuljettami-
nen tehdasmaisesti paikasta A paik-
kaan B tai C on tietysti varsinainen
tehtava, mutta tarkea osa tyota on
myos sosiaalinen kanssakayminen
tuottajien kanssa.

- Maatalouden asema ei ole Suo-
messa kadehdittava. Tuottamisen
iloja ja murheita tulee kasiteltya, kun

haen eldimia tiloilta. Monesta tuot-
tajapariskunnasta on tullut laheisia
menneiden vuosien aikana. Yksi
lahentava tekija on se, etta tuottajat
ovat yhteydessad suoraan minuun,
kun on aika possuja hakea ja vieda
jatkokasvatukseen tai teurastamolle,
sanoo Lauri Makela.

Maaseudun yleiskuva on muuttunut
ja muuttuu koko ajan. Laurin mielesta
maaseutu ei ole enda maaseutua,
kun karja- ja maitoautot haviavat mai-
semista. Talla hetkella nama autot
ovat viela niitd, joiden Kkuljettajia
postinkantajat ja kylaraittien kulkijat
tervehtivat.

Joulun lahestyessad karja-autojen
kuljettajilla on kiire. Paivat ovat vahan
normaalia pidempia.

- Emakot kylla tietavat, milloin pos-
suja tarvitaan. Joulun aikaan on
paljon possuja, koska emakot poi-
kivat kevaalla sopivaan aikaan. Yksi
emakko poikii kolmisenkymmenta
porsasta vuodessa. Viikossa kulje-
tamme reilut kaksituhatta possua,
joten kertyyhan siitd ruhokiloja
vuoteen melkoisesti, selvittaa Lauri,
jonka liséksi Kivikylalla on kolme
muuta kuljettajaa. Nelja karja-autoa
ovat kaikki Kivikylan omia.

Maardykset tarkkoja

Elainten kuljetukset ovat muuttuneet
vuosikymmenten aikana paljon.
Maaraykset ovat tarkkoja ja niiden
pitaakin olla.

- On hyva, etta eettisista arvoistakin
huolehditaan. Meidan autoissamme
on hyvat ilmastointijarjestelmat ja
possuilla on hyvat oltavat autoissa.
Meidan etumme on se, ettd ajo-
matkat ovat lyhyitd. Possut paaosin
nukkuvat kuljetuksen ajan. Aina-
kaan itsellani ei ole sellainen olo,
etta olisin vain pieni pakollinen osa
tehdasmaisessa ketjussa. Pidan
oikeasti eldaimistd ja haluan, etta
niiden oltavat ovat inhimilliset kulje-
tuksen jokaisessa vaiheessa, kertoo
Lauri omasta asennoitumisestaan
tyéhonsa.

- Kuljetus on tarked osa prosessia,
mutta sen voi tehda monella tavalla.
Meilla on oma tapamme, ja ainakin
mina pidan siita tavasta.
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Leikkaamo on Kivikylin

kansainvalisin osasto

Saksalaiset ruokamessut ovat
kuuluneet jo vuosia tapahtumiin,
joissa Kivikylan Kotipalvaamo on
halunnut nakya. Alan uusimpia tren-
deja niin laitteissa kuin makujenkin
maailmassa pitaa kayda katsasta-
massa Saksassa, missa liha-ala on
korkealle kehittynyt. Messuilla syntyi
aikanaan idea myods ensimmaisen
myyntiauton hankinnasta.

Kivikylan omat myyntimarkkinat ovat
vahvasti kotimaassa. Keskieuroop-
palaisia makuja on kuitenkin saatu
tuotteisiin muualtakin kuin saksalai-
silta messuilta. Yrityksen palveluk-
seen on nimittain saatu useampiakin
kansallisuuksia edustavia tyonteki-
j6ita, joten muiden maiden lihatuot-
teiden maustemaailman vivahteita
on maisteltu kiitettavasti.

Lapin tuotantolaitoksen selvasti kan-
sainvalisin osasto on leikkaamo. Nain
on ollut itse asiassa jo pitkaan, silla
lihanleikkaajien koulutus on loppunut
Suomesta kdytannossa kokonaan.

- Lapin paassa meilla on leikkaa-
mossa itseni lisdksi vain yksi suoma-
lainen tyontekija, muut ovat Tsekista,
Slovakiasta, Unkarista, Sveitsista

Kesélla tsekkildinen Borkowa show kévi tekeméssé TV spektaakkelia omaan paikallismediaansa.
Téssé kuvaa kuvausryhmésta ja Kivikylan tsekkileikkaajista.

eli vahvasti Keski-Euroopasta. Suo-
malaisia ei saa, silla oppisopimus-
koulutus on kaytannossa ainut tapa
kouluttautua ammattiin. Olemme tata
polkua kayttaneetkin, muttajuuri talla
hetkella ei esimerkiksi Lapissa ole
mitaan mahdollisuuksia tallaiseen.
Paikkoja ei riita leikkaamossa ja
jonkun pitaisi viela opettaakin. Tama
on ammatti, johon on kaytanndssa
mahdoton oppia koulun penkilla.
Ruhon osien nimet kylla oppii, mutta
niiden erottaminen ja leikkaaminen
pitda oppia kaytanndon kautta, sanoo
tyonjohtaja Jari Hakala, joka aloitti
Kivikylan leikkaamossa jo noin kolme
vuosikymmenta sitten. Jo sitd ennen
hanella oli alalta vankka kokemus.

On nurinkurista, ettei elintarvikeala
veda opiskelijoita, vaikka tyopaikkoja
olisi tarjolla. Alan perustutkinto kylla
kiinnostaa, mutta harva lahtee liha-
alalle.

- En osaa sanoa, mista kiikastaa.
Ehka teknologian ja tekoalyn kehit-
tyminen on vieraannuttanut nuoret
ruuan oikeasta alkuperasta. Varmasti
alan markkinoinnissakin olisi paran-
tamista. Aika montaa helpottaisi

esimerkiksi tieto siita,
ettei leikkaamossa
enaa tarvitse itse
ruhoja kantaa ja liiku-
tella, vaan raskaimmat
hommat tekee kone.

- Koulutusta ja oppia |
kuitenkin tarvittai- |
siin, silld esimerkiksi ||
amerikkalaiset eri-
koistuotteet ovat |
alkaneet kiinnostaa
myos meidan asi-
akkaitamme. Erikoisleikkuu pitaa
kuitenkin ihan erikseen opetella,
muuta tapaa ei ole. Otetaan esimer-
kiksi vaikkapa Petite tender, joka
leikataan naudan lavan takaosasta.
Se vaatii pitkan riiputuksen, muuten
siihen ei saa vaadittavaa mureutta.
Nain joulun alla ei kuitenkaan tal-
laista leikkuuta ehdi tehda, kaikki
aika menee possuihin.

Jari Hakalan pitkdan tyouran aikana
moni asia on muuttunut ja kehittynyt.
Mies itse pitdd kuitenkin siitd, etta
Lapin leikkaamossa kasilla tehty tyd
on edelleen arvossa. Mukavana lisana
han pitda myds riistan leikkaamista.

Kinkun asema suomalaisissa joulu-
poydissa ei ole horjunut. Kinkkujen
koko toki on pienentynyt. Kivikylassa
leikataan yli 500 possua paivassa,
joten monessa kodissa niin Sata-
kunnassa kuin muuallakin Suomessa
leikataan kinkkua joulun aterioilla.
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Toimitusvarmuus tarkea

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

onnistumisen mittari

Kivikylén Kotipalvaamon toimin-
nan laajentuminen ja tuotannon
kasvaminen tuovat monenlaisia haas-
teita. Onnistumista mitattaessa yksi
tarkea mittari on toimitusvarmuus.
Sen eteen on tehty paljon ty6ta, eika
Kivikylassa olla mitenkdan pahasti
harhassa. Nain voisi ajatella ainakin
saadun palautteen perusteella.

Lapissa tehdyt viimeiset laajennukset
palvelivat hyvin tavoitetta hyvasta
toimitusvarmuudesta. Myymalan laa-
jennukset paransivat huomattavasti
ruokailijoiden ja ostoksille tulleiden
asiakkaiden viihtyvyytta. Viisitoista
vuotta vireilla olleen vaestdsuojan
rakentaminen puolestaan tarjosi
samalla hyvan harppauksen eteen-
pain tyontekijdiden sosiaalitiloissa.
Aivan oma lukunsa on lahettamon
tilojen kasvu.

Kun lisatiloja tehdaan, ihmisella on
melko hyva kyky ottaa kayttoon

Lapin ldhettdmé lokakuu 2023
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kaikki kaytossa olevat nelidét ja
kuutiot. Lahettamdlle lisatilat tulivat
kuitenkin  todelliseen tarpeeseen.
Kasvava myynti edellyttaa hyvia tiloja,
jotta tuotteet saadaan hyvassa jarjes-
tyksessa myos tilaajalle.

- Aina tulee yksittaisia reklamaatioita,
se on aivan normaalia. Isossa kuvassa
voimme kuitenkin olla tyytyvaisia
omaan toimintaamme. Esimerkiksi
Kespro-tukun tilastoissa olemme
lukemassa 102,74%, mika on erin-
omainen luku. Samoin Ruoka-Kes-
kon ja tukun yhteislukema 98,7 on
erinomainen. Parantamisen varaa on
tietysti aina, mutta aika hyvalla tasolla
toimitusvarmuutemme ainakin Kes-
kon osalta on, sanoo myyntipaallikko
Mika Haanpaa.

Haanp&an mukaan hyva toimitusvar-
muus on tuonut mukanaan sen, etta
erilaisten sesonkitempausten jarjes-
taminen on tullut mahdolliseksi.

Tucretuctteide
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nvuoden 2024 parhaita

toimitusvarmuuksia
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- Yhtena esimerkkind on jo monena
vuonna toteutettu Citymarketien
juhannuksen possun ulkofilepihvien
kampanja. Kun kauppa téllaisen
tarjouskampanjan jarjestaa, niin tuot-
teiden pitda olla kaupassa sovitusti.
Kampanjaan kuuluu aina vahva ilmoit-
telu mediassa. Siksi tuotteet tarvitaan
juuri sovittuun aikaan kaupan hyllylla,
sanoo Haanpaa.

SataMaito

Lahettamon  kasvaneiden tilojen
tehokkaassa hyddyntamisessa ollaan
vasta alkumetreilla. Tavoitteena on
entistakin parempi toimitusvarmuus.
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Kastikkeet ja liemet keitetddn Liperissd
perinteisesti isoissa 3000 litran kattiloissa,
joita tehtaalla on kolme.

TERVEISET LIPERISTA

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

Soocin kastikkeista tuli
mukava lisi tuoteperheeseen

‘ / uoden 2023 lopulla paapalvari
Laihonen kiinnitti huomionsa
uutiseen, jonka mukaan liperildainen
Soocin liemi- ja kastiketehdas oli myyn-
nissa. Kastikkeista kiinnostuneen mie-
hen mielenkiinto herasi ja neuvottelut
toiminnan saamisesta osaksi Kivikylan
Kotipalvaamoa alkoivat. Sooci Oy oli
ajautunut konkurssiin elokuussa -23.

- Kastikkeet ja liemet ovat kiinnos-
taneet minua jo pitkaan. Aika pian
totesimme, ettd liemet ja kastikkeet
sopisivat hyvin ja luontevasti osaksi
meidan toimintaamme, vaikka Liperi
onkin aika kaukana. Kauppa tehtiin
nopeasti ja jo maaliskuussa tehtaan
entisestad henkildkunnasta oli palkattu
nelja jatkamaan tuotantoa, kertoo Jari
Laihonen kaupan taustoista.

Tehtaan toiminta haluttiin sailyttaa
entisissa tiloissa Liperissa. Vetajana on
laatupaallikkéna jo ennestaan toiminut
Tiina Kuittinen, jonka liséksi tydnteki-
joita on kolme. Ensimmaiset tuotepur-
kit tulivat Kivikylddn niinkin pian kuin
maaliskuussa eli melko nopeasti tam-
mikuussa tapahtuneen kaupan jalkeen.

- Aloitimme vuonna 2018 noin kym-
menen tydntekijan voimalla. Ensim-
maiset liemet keitettiin tammikuussa
2019. Hankaluudet alkoivat nopeasti
korona-pandemian takia ennen kuin
oli paasty kunnolla edes vauhtiin. Nyt
olemme kuitenkin toiveikkaita, koska
saimme uuden isédnnan. Odotukset
ovat aika korkealla, silla uskomme
jo ensi vuonna kasvattavamme tuo-
tantoamme Kivikylan ja HK:n myyn-
tiorganisaation avulla, sanoo Tiina
Kuittinen.

Myos myyntipaallikké Mika Haanpaa
uskoo ensi vuoden olevan paattyvaa
selvasti parempi liperilaisille.

- HK:n myyntiorganisaation saaminen
mukaan on herattéanyt odotuksia. Toi-
vomme paasevamme Soocin tuottei-
den kanssa suurille ruokamessuille, ja
varsinkin Saksassa pidettavat maail-
man suurimmat luomuruoka-messut
voivat tuoda aivan uusia markkinoita.
Suomessa toivomme padsevamme
varsinkin isompien ravintolaketjujen ja
laitoskeittididen kanssa yhteistyohon
nailla liemilla ja kastikkeilla. Luomu-

luvat Kivikylalla on olemassa, mutta
luomuleimaa tuotteilla ei viela ole.
Leima edellyttaa luomuluita, ja niiden
hankkiminen kotimaasta on selvityk-
sen alla, selvittdd Mika Haanpaa.

Tuotteet tulivat myyntiin aluksi myyn-
tiautoihin ja Kivikylan tehtaanmyyma-
[6ihin. Tulevana vuonna tuotteiden
toivotaan tulevan vahvasti kauppo-
jenkin hyllyille. Raaka-aineet saadaan
luiden ja lihan osalta Kivikylan ja osin
HK:n omilta tuotantolaitoksilta, kas-
vikset ja juurekset puolestaan tehtaan
lahelté Liperin seudulta.

Soocin tuotteiden valtti on kotimai-
suus. Paadosa markkinoilla olevista
liemista ja kastikkeista on tuotu ulko-
mailta, joten kotimaista valmistajaa on
tosissaan kaivattu markkinoille.

Kastikkeet ja liemet keitetdan Lipe-
rissa perinteisesti isoissa 3000 litran
kattiloissa, joita tehtaalla on kolme.
Nain tuotantomaarat saadaan hel-
posti kasvatettua isommiksi.

TIINA KUITTINEN

» Soocin laatupaallikko joka
on tydskennellyt tehtaalla
vuodesta 2018 lahtien.

« Aloitti tyot tehtaan
lampokasittelylaitoksella.

¢ Myohemmin kehitti
laatupaallikkéna yhtidlle
omavalvonnan ja oman
laatujarjestelman.

* Tyoskennellyt elintarvikealalla
yli neljannesvuosisadan.

* Odottaa ensi vuodelta paljon,
koska myynti ja markkinointi
on Kivikylén Kotipalvaamon

ja HK:n osaavissa kasissa.
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TERVEISET LAPISTA

Laajennuksilla joustoa

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

ahettamon toimintaan

Ei vuotta, ettei uutta rakentuisi ainakin
johonkin Kivikyldn toimipisteeseen.

Kuluneen vuoden  valmiiksi
tulleet projektit Lapissa olivat
myymalan ja lahettdamon laajennuk-
set sekad vaestOsuoja, joka toimii
normaalioloissa myds sosiaalitilana.
Suunnittelusta vastannut Jari Ruu-
sunen pitaa laajennuksia varsin
onnistuneina.

- Tavoitteena oli tehtaan toimivuuden
parantaminen. Varsinkin lahetta-
mossa tilat ovat ratkaisevasti parem-
mat kuin aikaisemmin. Sama koskee
myymalaa, jossa ratkaisu miellyttaa
ainakin omaa silmaa. Kiviseina on
ollut paikallaan aina, mutta kun se
saatiin katon alle osaksi ruokailuti-
laa, sen erikoisuus korostuu, sanoo
Ruusunen.

- Vaestosuojan osalta taustalla on jo
vuosikaudet voimassa ollut rakenta-
misvelvoite. Nyt ratkaisu saatiin jous-
tavaksi osaksi rakennuskompleksia
jakaiken liséksiviela hyvaan kayttoon
arjessa henkilokunnan sosiaalitilana,

JUHA-MATTI JARVENPAA

Norjasta ensin
keittioon ja sitten
Lappiin myyntitykiksi

Kivikylan Kotipalvaamossa annetaan
arvoa henkilokunnan kouluttautu-
miselle. Samalla annetaan mah-
dollisuus myos kiertaa erilaisissa
tyotehtavissa. Yhden esimerkin teh-
tavien vaihdosta tarjoaa Juha-Matti
Jarvenpaa, jonka tie yrityksen pal-
velukseen oli aikanaan epatavallisen
hatainen. Ensin Huittisiin ja parisen
vuotta sitten Lappiin.

- Olin Norjassa kokkina ja paatin
kotiutua sieltd takaisin Suomeen.
Sain tutulta keittiomestarilta soiton
ja tarjouksen tulla Huittisiin Kivikylan
hommiin. Ajattelin kuitenkin pitaa
kunnon kesdloman kotimaahan
saavuttuani. Vastaus oli kuitenkin
se, etté ei kai tAssa mitaan lomia nyt
pidetd, heti toihin vaan. Niinpa mulla
oli tavarat pakattuna, lentolippu per-
jantaiksi ja maanantaina kesakuun
kuudentena 2016 aloitin Huittisissa
Kivikylan palveluksessa ensin kok-
kina ja keittiomestarin jaatya elak-

jatkaa Ruusunen. Vaestdnsuojan
tarjoamat sosiaalitilat antavat mah-
dollisuuden myds Kivikylan keittion
pienelle laajennukselle.

Suunnittelijana toiminut Ruusunen ei
omaa tyotaan korosta. Pikemminkin
laajennukset vain rakentuivat paikal-
leen kuin luonnostaan.

- Onhan tama aika sokkeloinen koko-
naisuus, mutta tallaisessa paikassa
ei oikein toisin voi toimia. Maailman-
perintdkohteen rajalla rakentaminen
on tehtava rajatuissa puitteissa. Nyt
saatiin aika mukavasti kaikki tahan
sovitettua. Rakennetut neliét ovat
tehokkaassa kaytossa. Tuotteet
saadaan maailmalle tehokkaasti ja
joustavasti, kun tilat ovat kunnolliset.

Kivikylan Kotipalvaamon pihapiiri
muuttui myds viime vuonna, kun
irralleen muista rakennuksista val-
mistui uusi varasto.

keelle jatkoin hanen tehtdvassaan,
muistelee Juha-Matti siirtymistaan
kivikylalaiseksi.

Ty6 Huittisissa oli antoisaa hyvan tyo-
porukan keskella. Jossain vaiheessa
miehen paassa alkoi itda ajatus myos
tyonkuvan muuttamisesta. Niinpa
han jutteli mahdollisuudesta vaihtaa
samassa yhtiossa toisiin tehtaviin.

- Sain hyvaa viestia siitd, etta yhtion
sisalla on mahdollista tehda muutakin.
Parisen vuotta sitten siita tuli totta, kun
paasin siirtymaan Lappiin myyntity6-
hon. Taytyy sanoa, ettd on tuntunut
hyvalta. Siirtymista tietysti helpotti se,
etta kokin koulutuksen saaneena niin
naudan kuin possunkin ruhon osat oli-
vat selvilla. Olemme Haanpaan Mikan
ja Kupiaisen Jarkon kanssa jakaneet
asiakkaat sopivasti. Tiimi on tosi
mukava. Karkeasti sanoen teollisuus
ja Etela-Suomen kaupat ovat meidan
asiakaskuntamme, sanoo Juha-Matti.

Joulukaupan myyntitilanne on jo
aika hyvin selkiintynyt. Kevatkesalla
aloitettiin ja nyt tehdaan jo kevaankin
kauppaa.

- Markkina on totutunlainen. Possu
on edelleen suosittu ja laatu on ajan

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

Rakennussuunnittelija

sana. lhmiset haluavat laadukasta
lihaa, vaikkei se olisikaan ihan
markkinoiden halvinta. Kotimaisuus
ja hyva laatu ovat Kivikylan valtteja.
Joulun alusviikko on myynnin osalta
jo vahan rauhallisempi, mutta tam-
mikuun alettua edessé on taas kova
rypistys kevaan ja kesan juhliin.

Oman lisdansd myyntiin on tuonut
Soocin tuotevalikoima. Liemet ja
kastikkeet tulivat mukaan kesalla ja
ensimmainen vuosi nayttaa, miten
myyntiluvut kehittyvat.

- Tuotekehitysta
tarvitaan  koko
ajan. Sooci on
hyva lisa lihata-
lolle. Erityisella
mielenkiinnolla
odotan, miten
Kivikylan naudan
kylméasavuviipale

alkaa kulkea
kaupan hyllyille
tulevana vuonna,
sanoo Juha-
Matti.

Kivikylassa henki
on sellainen, etta

1\ ja keksija Jari Ruusunen.

henkilokuntaa kannustetaan hankki-
maan lisdkoulutusta. Juha-Mattikaan
ei ole sulkenut tatd mahdollisuutta
pois. Viela se ei ole ollut ajankoh-
taista, mutta ehka lahivuosina.

- Elamantilanne on sellainen, ettei
juuri nyt oikein onnistu. Asumme
perheen kanssa Harjavallassa. Tytar
syntyi vime vuonna, joten nyt men-
naan nain. Olen kylla miettinyt, mita
voisi alalta opiskella, mutta toistai-
seksi valinta ei ole kirkastunut. Mutta
katsotaan, mité elama tuo eteen.
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ch_!essa Kkalliokahvilassa kelpaa lo.

- Taitaa olla vahitellen niin, ettei
kayttdon saada ihan helposti enaa
uusia nelidita talla tontilla. Ellei sit-
ten lahdetd yléspéin, naureskelee
Ruusunen, jonka kadenjalki nakyy
Kivikylassa laajasti.

Muutoksia maisemaan tulee kaupun-
ginkin toimesta. Sammallahdenméaen
parkkipaikkaa

i i to
Lapin uusi varas h
rakenteilla marraskuussa 2023. . ¢
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) Jja marraskuinen
3 tulva 2024.
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Savulaaksontien paassa ollaan
nimittin laajentamassa. Lisaantyva
turistivirta maailmanperintdkoh-
teessa kelpaisi hyvin myds palvaa-
mon vaelle, vaikkei odotettavissa
olekaan mitdan ihmismassojen vir-
taa lappilaiseen historiakohteeseen
isommasta parkkipaikasta ja uusista
opasteista huolimatta.

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

JATTA VAINIO

Tehtavavaihdokset

tuovat tyohon lisai
mielekkyytti

Juha-Matti Jarvenpaan tehtavavaih-
dos ei ole Kivikylassa suinkaan poik-
keus. Uusiin kuvioihin hyppasi myos
Jatta Vainio, joka hankin kuuluu nyt
Lapin yksikon toimiston vahvuuteen
toimistopaallikon tehtavanimik-
keella. Takana on reilun vuoden
kokemus uudesta tehtavakuvasta,
eika katua ole tarvinnut.

- Tulin Kivikylaan 2020 lahettamoon.
Viihdyin siellda todella hyvin, mutta
totta kai uudet haasteet kiinnostivat.
Tartuin heti koukkuun, kun téllainen
mahdollisuus tarjottiin. Toki tarpeen
mukaan olen vielakin lahettamdssa
sesonkiaikoina, kun apukasia tar-
vitaan. Esimerkiksi joulu on niin
kiireista aikaa, ettd nimenomaan
lahettamdssa on hirveasti toita.
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Samalla tavalla tekee moni muukin.
Tavallaan olemme siis moniosaajia,
ihan sen mukaan teemme kuin tar-
vetta on, kertoo Jatta Vainio.

Toimistopaallikdn tehtavassa olevalle
Jatalle siirtyi osia Laihosen Sirpan,
Japolan Juuson ja Sabelin Onnin
laajasta tehtavakentasta.

- Hienoa tassa on se, etta toimiston
vaki tietédd valtavan paljon yhtion toi-
minnasta ja palvaamossa tehtavista
toista. Neuvoja voi kysya ja myos
saa aina, kun sellaisia tarvitsee. Rik-
kautta ja mielekkyytta tulee tyohon
mukavasti, kun samanlaisia tyopaivia
on vahan. On ollut myods tosi mukava
huomata, miten tydolosuhteet para-
nevat investointien myo6ta, kertoo
Jatta.

Erikseen han mainitsee |ahettamon,
joka sai huomattavasti lisatilaa myy-
malan, vaestdsuojan ja lahettamon
lisdrakentamisen myota.

- Varastointi on nyt helpompaa, kun
voimme ottaa varastoon enemman
lahetettavia tuotteita muista toimi-
pisteista. Ennen lahettamoon otettiin
vain se tuotemaara, joka juuri oli
lahddssa. Nyt voidaan katsoa vahan
pidemmalle uusien tilojen myota.

Jatta Vainiolla on majoitus- ja ravit-
semusalan perustutkinto ja saman
alan esimiehen erikoisammattitut-
kinto, molemmat oppisopimuksella
suoritettuna. Nyt menossa ovat tyon
ohella opinnot avoimen amk:n puo-
lella liiketalouden tutkintoa varten.
Tehtyna on viisi kurssia.

- Opiskeluun kannustetaan Kiviky-
lassa kovasti, mutta arjen pyoritta-
minen vaatii oman aikansa. Kolme
lasta ja heidan harrastuksensa vievat
aikaa, mutta sekin helpottaa vuosien
mukana, sanoo Lapissa asuva Jatta.
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Aidot ja rehdit testlmenesty' at

Reilun kahden vuosikymmenen
aikana Kivikylan kotipalvaa-
mosta on tullut tarked osa huittis-
laisuutta. Hullulenkki -myymala on
muodostunut valtakunnalliseksi
nahtavyydeksi. Tehtaalla on nautittu
myos testimenestyksesta, silla taalla
valmistuvat suomalaisten suosikki-
makkarat ja nakit.

Huittisten tehtaanmyymalana toimiva
Hullulenkki -rakennus on matkailu-
kohde, joka tulee kokea yhta lailla
kuin vaikkapa Tuurin kylakauppa.
Tama nakyy myods kavijoissa, silla
monet suuntaavat reissunsa joko
suoraan myymalaan tai ottavat sen
osaksi matkaansa mokille tai joulun-
viettoon.

Oville kertyykin jonoa etenkin kuu-
mimpina sesonkiaikoina eli juhannuk-
sena ja jouluna seka lomien aikaan.

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

Reilun neljan vuoden ajan tehtaan-
johtajana tydskennellyt Mika Luhtala
on saanut seurata huimaa kehitysta
lahietaisyydelta koko sen 20 vuoden
ajan, jonka Kivikylan kotipalvaamo
on toiminut Huittisissa, silla han
tyoskenteli aiemmin naapuritontilla
kilpailijan palveluksessa.

— Hullulenkki on rakennuksena sen
verran erikoinen, etta siitd otetaan
paivittédin paljon valokuvia. Tiedan,
etta taalla vierailu kuuluu moneen
juhannukseen ja tasta haetaan tuliai-
sia vaikkapa mokille. Meille tama on
ikdan kuin nayteikkuna, silla hyllyista
I6ytyy kaytannossa kaikkien tehtai-
den kaikki tuotteet, Luhtala sanoo.

Huittisissa tehdaan Kivikylan kuului-
sat makkarat ja nakit. Tuotannossa
tyoskentelee vakituisesti noin 80
henkil6a, joiden lisaksi on maaraai-

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

kaisia, sekd myymalassa noin 15 ja
kunnossapidossa viisi henkildéa. Pit-
kan linjan tekijat tuntevat lihakoos-
tumukset ja valvovat laatua, ja uudet
tekijat opetetaan kulttuuriin.

— Etenkin isoilla tuotteillamme on
vahva brandi ja sita kautta kuluttajilla
tietyt odotukset esimerkiksi Huilun-
tuhdin osalta. Mielikuva on helppo
pilata, joten tuote ei saa koskaan
pettaa. Meilla on kaikilla halu tehda
hyvaa ja huolehtia, etta Kivikylalla
menee hyvin. Korkea tuotelaatu on
meille sydamen asia.

Yleison suosikkeja
vuodesta toiseen

Asiansa osaavat ammattilaiset
takaavat omalta osaltaan myos sen,
etta Kivikylan tuotteet nousevat vuo-
sittain iltapaivalehtien aanestyksissa

kotiovelle, ovat ajatukset
rauhoittumisessa ja hyvassa
ruoassa. Vaimoni on kova
jouluihminen ja han laittaa

joulun tunnelmaa. Tana jouluna
meilla on ensimmainen lapsenlapsi.
Kuuntelemme joulurauhajulistuksen
joko Turussa tai televisiosta, ja
saunaan on paastava. Poydasta
pitaa loytya hieman viinia ja
Kivikylan kinkkua, maksapasteijaa ja
joululaatikoita.”

karkisijoille. Etenkin Huiluntuhti-mak-
kara ja Wanhan ajan nakit ovat olleet
testeissa yleison suosikkeja useam-
pana vuotena perakkain, viimeksi nyt
kesalla 2024.

— Huiluntuhti-tuoteperhe ja nakit
ovat yhdessad Lodylylenkin kanssa
tehtaamme paatuotteita, joten totta
kai se lammittaa mielta, etta ihmi-
set ovat ottaneet ne télla tavalla
omakseen. Testimenestykset tuovat
aina lisabuustia, ja kesalla Helsingin
Sanomien etusivulla ollut iso Hui-
luntuhti-mainos kasvatti selkeasti
kysyntaa, Luhtala kertoo.

— Wanhan ajan nakit ovat Suomen
ykkdsnakkeja. Niitd myydaan vuo-
dessa toista miljoonaa kiloa. Niita
menee joulun ja uuden vuoden alla
noin 100 000 kiloa, ja vappuhan on
toinen selkea nakkien sesonki.
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Huittisista lihtee vuodessa keskimdadrin
noin 3 000 000 Huiluntuhti-pakettia.

Luhtala huomauttaa, etta vaikka Hui-
luntuhti ei ole markkinoiden edullisin
makkara, ovat hintaerot kaventuneet
kilpailjoiden nostaessa hintojaan
yleisen hintatason nousun myéta.

— Huiluntuhdin myynti on kasvanut
tana vuonna 100 000 kiloa eli noin
10 %, koko tuoteperheessa lisa-
tuotantoa on tullut noin 300 000
kiloa. Yksistaan Huiluntuhdin juus-
to-jalapenon kasvu on ollut perati
30 %. Tama kertoo siita, etta ihmiset
arvostavat hyvaa makkaraa.

Aidosti sita mita luvataan

Kivikylan tuotteiden korkea lihapitoi-
suus, tuoreus ja laadukkaat luonnon-
suolet seka oikeat mausteet takaavat
suosion suomalaisten suussa. Myos
hyvalla tavalla erottuvat pakkaukset
vetavat puoleensa.

—Laatu on kaiken keskidssa. Tuoreen
lihan my6ta saamme pakkauksiin pit-
kat paivaykset, mika taas miellyttaa
niin kauppiaita kuin loppukayttajia-
kin. Havikki on pientd, joten saamme

AN i

sitd kautta myos hyvat hyllypaikat,
Luhtala toteaa.

Myds vauhdilla tunnettuuttaan kas-
vattanut brandi on edelleen sita, mita
sen on alusta lahtien sanottu olevan
- aidosti lahella tuotettua.

—Vaikka olemme Suomen neljanneksi
suurin lihatalo, olemme pysyneet
myos ihmisten mielissd nimenomaan
satakuntalaisena kotipalvaamona.
Kotimaakunnassa ihmiset haluavat
nimenomaan Huiluntuhtia ja sama
ajatusmaailma on levinnyt jo esimer-
kiksi Varsinais-Suomeen ja Pirkan-
maalle.

Lamminhenkinen aitous on lasna
myds paivittdisessd toiminnassa.
Matalan kynnyksen organisaatiossa
kdaydaan avointa vuoropuhelua ja
uusia ideoita tuodaan rohkeasti esiin.
Tallainen ilmapiiri valittyy suoraan
myos asiakaskohtaamisiin.

— Olemme mutkaton talo, jossa
organisaatio on pidetty kevyena.
Paapalvari Jari Laihosesta lahtien
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JAAKKO KANKARE

Alan insinooriksi
toiden ohella

Huittisten tehtaalla tyoskenteleva
Jaakko Kankare kehittdd omaa osaa-
mistaan Satakunnan ammattikorkea-
koulussa. Han aloitti alkusyksysta
2028 elintarviketeknologian insin86-
rikoulutuksen.

Kankare oli yksi niistd 30:std, jotka
valikoitiin valintakokeessa saatujen
pisteiden perusteella ensimmaiseen
koulutukseen perati 212 hakijan jou-
kosta. Alkujaan han paatyi hakemaan
paikkaa puolisonsa vinkista.

— Olen tyoskennellyt Kivikylalla
nyt reilun 14 vuoden aikana muun
muassa pakkaamossa, suolaamossa
ja nykyisessa tehtdvassani makka-
ranteossa. Mielenkiintoinen koulutus
laajentaa entisestaan sitd osaamista,
jota tarvitsen paivittisessa tydssani,
seka tarjoaa uusia mahdollisuuksia
tyburalleni, Kankare kertoo.

Yksi térked asia on tydnantajan
myoOnteinen suhtautuminen tyonte-
kijdidensa haluun kouluttautua. Jo
ennen hakuprosessia Kankare kes-
kusteli tehdaspaallikkd Mika Luhtalan
kanssa, joka naytti heti vihreaa valoa.
Kivikylan kotipalvaamo on ollut tiiviisti
mukana suunnittelemassa koulutusta
muiden alueen elintarvikealan toimi-
joiden kanssa.

— Opinnot on suunniteltu niin, etta
pystyn tydskentelemaan ja opiskele-
maan samanaikaisesti. Ensimmaisen

“Elintarvikeala on erittdin
mielenkiintoinen ja

uutta opittavaa riittad.
Olen saanut vaihtaa
vuosien aikana Huittisten
tehtaalla tyonkuvaa, mikd
pitdd omalta osaltaan
mielen virkednd.”

syksyn yleisopintojen aikana tein
viisipaivaista tyoviikkoa, mutta kun
varsinaiset alan opinnot alkoivat
viime kevaana siirryin tekemaan toita
maanantaista torstaihin, perjantait ja
viikonloput keskityn opiskeluun.

— Luentoja voin katsoa verkosta omien
aikataulujeni mukaisesti. Lahiopis-
kelut tapahtuvat paaosin Raumalla,
mutta myds Porissa ja Seindjoella,
jossa meilla on yhteiskursseja hei-
dan vastaavanlaisen koulutuksensa
kanssa.

Opinnot vievat kokonaisuudessaan
nelja vuotta, joten valmistuminen elin-
tarviketeknologian insin6oriksi koittaa
vuonna 2027.

— Alku on ollut kova rypistys ainakin
nain tydn ohessa opiskeluksi, mutta
sen pitaisi helpottua ajan mittaan.
Lihapuolesta minulla on runsaasti tie-
toa, mutta sita puolta voi aina syven-
taa. Yhta lailla tassa tydssa on hyotya
esimerkiksi meijeri- ja kasvispuolen
tietotaidoista.
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KUULUMISIA EURASTA:

Salami-Aura ohitti
Kunkkukinkun

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

O ‘Savu Mio -pizzojen tuo-
teperhe kasvaa tasaiseen
tahtiin. Korkeatasoiset kotimaisten
ainesosien pizzat ovat I6ytidneet
tiensd suomalaisten sydamiin.
Salami-aurapizza ohitti jo suo-
siossa Kunkkukinkku-pizzan. Aktii-
visesta tuotekehityksestid péaatyy
testierien my6td uusia makuja
myyntiin, osa jaa kokeilun asteelle.

Euran Pizzalan sykkiva sydan - aito
kiviuuni - hohkaa houkuttelevaa
lampoa. 50-metrisen pizzalinjaston
koneet ovat ensin kaulineet sekoit-
tamansa  pohjataikinan  useaan
otteeseen, jonka jalkeen salaisella
reseptilla valmistettu tomaattikastike
luo pohjan juuri oikealle maarélle
taytteita. Kaiken kruunaa kotimainen
juusto.

— Pizzojemme taustalla on tietynlai-
nen artesaani-ajatus, jostahaluamme
pitaa kiinni. Vaikka maarat ovat isoja,
nakyy tuotannossa edelleen kasilla
tekemisen meininki. Panostamme
laatuun, mutta emme tavoittele niin
sanottua premium-luokkaa. Olemme
I6ytaneet oman paikkamme mark-
kinoilla ja kuluttajien keskuudessa,
tehdaspaallikkd Antti Pokkinen taus-
toittaa.

Kivikylan pizzat tuotiin omille pal-
velutiskeille ensimmaisen kerran
kesakuussa 2022. Samana kevaana
avatussa Euran tehtaassa valmistuu
nyt paivittain 12 000 - 20 000 piz-
zaa riippuen kulloinkin tuotannossa
olevien tuotteiden maarasta.

— Ensimmainen pizzamme oli Kunk-
kukinkku, mika oli lihatalolle luon-
tainen startti. Pizzojemme suosio

kasvoi nopeasti palvelutiskeillda ja
nain ollen ne paatyivat kauppoihin
verrattain lyhyessa ajassa.

Karki vaihtui - nyhtopossu
haastaa suosikit

Kun lasketaan yhteen seka pyoreat
ettd niin sanotun festari-mallin eli
suorakaiteen muotoiset pizzat, on
O’Savu Mio -pizzoja seitsemaa eri
makuyhdistelmaa. Naiden lisaksi
Eurassa tehdaan kinkku- ja jauhe-
liha-vélipalataskuja, seka pizzoja
alihankintana muille tuotemerkeille.

Uusin oma tuote on BBQ-nyhtdpos-
supizza. Salami-aurapizza sen sijaan
valtasi juuri suosiossa karkipaikan
Kunkkukinkulta.

— On mielenkiintoista ndhda, miten
uusi nyhtépossu haastaa Kunkku-
kinkun ja Salami-auran. Kivikylalla on
monenlaisia tuotteita ja ne toimivat
usein lahtékohtana uusille maku-
yhdistelmille. Nyhtopossu on tasta
hyva esimerkki, Pokkinen sanoo.
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NOORAN JOULU:

"Joulussa tarkeinta on
yhdesséolo ja hyva ruoka,
seka kokonaisvaltainen
tunnelma. Olen kotoisin
Turun suunnalta Paimiosta,
jossa vietén joulua
vanhempieni, sisarusteni ja
sukulaisteni kanssa.”

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

"Olemme pohtineet jouluksi makean ja
suolaisen yhdistelmdd.”

Testierien kautta kauppaan

Tuotekehitysta tehdaan aktiivisesti.
Toisinaan tama vaatii lennokkaita
ideoita, joita tulee oman henkiléston
lisdksi myos kauppiailta ja loppukayt-
tajilta. Kaikki ehdotukset kaydaan
lapi ja parhaimmista ideoista teh-
daan testierat.

Omat palvelutiskit ovat hyva paikka
testata uusien pizzojen menekkia.
Kun jokin tuote saavuttaa suosiota,
suunnitellaan sille Kivikylan persoo-
nallinen pakkaus, minka jalkeen tuote
I16ytyy myos kauppojen hyllyilta.

— Myynnista ja palvelutiskeilta saa-
mistamme toiveista isoa osaa emme
pysty tekemaan, mutta aina sielta
I6ytyy myoOs sellaisia ideoita, joita

lahdemme testaamaan. Kun maku ja
toteutus ovat kunnossa, pitaa tuote
saada myoOs hinnoiteltua oikein, laa-
tupaallikkod Heikki Koskialho kertoo.

Pizzaa myos joulupoytaan?

Euran tehtaalla tehdaan pizzaa
iloisella yhdessa tekemisen meinin-
gilla. Toita tehdaan tosissaan, mutta
silmakulmassa on koko ajan myos
oikeanlaista positiivista pilketta.
Tama luo avoimen ilmapiirin, jossa
jokainen uskaltaa tuoda esiin omia
ajatuksiaan.

Siind missa parhaat testituotteet
paatyvat lopulta kauppoihin, mahtuu
matkan varrelle luonnollisesti myos
makuja, jotka on hylatty jo ennen
palvelutiskia.

NOORA TUOMINEN

Tuotekehityksen ja
laadun keskiossi

Euran tehtaalla on tehty vuoden
2024 aikana elintarviketurvallisuuden
hallintajarjestelma FSSC 22000 -stan-
dardisointia, joka I6ytyy jo Huittisten ja
Sakylan tehtailta. Paavastuussa tyosta
on tuotekehitys- ja laatuspesialisti
Noora Tuominen. Auditointi tehtiin
marraskuun viimeisella viikolla.

Kyseinen hallintajarjestelma on usein
vaatimuksena asiakkaiden suunnalta.
FSSC 22000 osoittaa toimijan olevan
sitoutunut valvomaan elintarviketur-
vallisuuteen liittyvia vaaroja ja hallitse-
maan tuotteidensa turvallisuutta, seka
keskittyvan jatkuvaan parantamiseen
ja asiakastyytyvaisyyteen.

— Standardisointi luo toiminnalle tie-
tynlaisen taustan, mika nakyy arjessa
esimerkiksi toimintatapoina, kuten
erilaisina kirjaamisina. Teemme esi-
merkiksi omavalvontaa, jota standardi
osittain myos ohjaa, ja se selkeyttaa
monia asioita, Tuominen kertoo.

Lamminhenkinen tyoarki

Tuominen on tyoskennellyt tehta-
vassaan tammikuusta 2024 |ahtien.
Turun yliopistosta kevaalla 2023 elin-
tarvikekehityksen diplomi-insindoriksi
valmistunut ammattilainen haki roh-
keasti t6ita Kivikylastd, vaikka avointa
paikkaa ei ollut haussa.

— Tahan mennessa tyoni on keskittynyt
padasiassa Euran laatujarjestelman

tekemiseen. Yllapidan siihen liittyvia
dokumentteja ja teen tarvittavia muu-
toksia ja tydohjeita. Liséksi pidan kou-
lutuksia. Tuotekehityksessa olen osa
kehitystiimia ja vien asioita eteenpain
yhdessa muiden kanssa.

Ensimmainen tyovuosi on vierahta-
nyt siis padosin Eurassa, mutta tyot
ulottuvat vastaisuudessa entista
enemman myds muihin tehtaisiin.
Vastaanotto on ollut lammin kaikissa
toimipisteissa.

- Kivikylassa on hyvélla tavalla
kotoisa ja kannustava tunnelma.
Perheyrityksen ilmapiiri nakyy lam-
minhenkisyytena. Oma tydni on hyvin
monipuolinen  kokonaisuus. Saan
tehda paljon itse ja opetella tehdes-
sani, mutta samaan aikaan minulla
on koko ajan tuki
taustalla.
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”Koko henkilostolld on ollut iso rooli
FSSC 22000 -standardin valmistelussa.
Haluankin kiittdcd kaikkien panosta sen
valmiiksi saattamisessa.”

— Antti Pokkinen

— Pizza, jossa oli mukana viinirypa-
leita ei saanut meidan omalta testi-
raadilta minkaanlaista suosiota. Mina
taisin olla ainoa, joka siita tykkasi,
Koskialho naurahtaa.

Myds joulupizzasta on ollut aika ajoin
puhetta, ja sellainen saattaa viela
jonain paivana nahda paivanvalon.
Pokkinen suostuu raottamaan, milta
tallainen sesonkipizza voisi maistua.

— Olemme pohtineet makean ja suo-
laisen yhdistelmaa. Katsotaan josko
saisimme sellaisen ensi jouluksi
markkinoille, Pokkinen toteaa.

"Kivikyldn omat
tuotteet toimivat
lihtokohtana uusille
makuyhdistelmille.”

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024
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Palvelutiskeilta

paikallista paikallisille

s / uoden 2024 aikana avattiin

kaksi uutta Kivikylan palvelutis-
ki; toinen Eurajoen uuteen S-marke-
tiin, toinen Turkuun perinteikkdaseen
Sokos Wiklundiin. Liedon S-marketin
yhteyteen avattiin oma tiski vuonna
2023. Miten palvelutiskit rakentuvat
ja mitka asiat korostuvat arjessa?
Enta miten uudet palvelutiskit on
otettu vastaan?

Valtatie 8:n ja Eurajoen ydinkeskus-
tan valissa sijaitsee kevaalla 2024
avattu uusi S-marketin liikekiinteisto.
Viereen avautui syksylla myds Tok-
manni, joten kyseessa on paikkakun-
nalla merkittava ostoskeskittyma.

Kivikylan palvelutiskin valomainokset
ottavat asiakkaan lammolla vastaan
heti kaupan porteista kuljettaessa.
Aamun kaantyessa paivaksi alkaa
lounasajan kuhina. Linjastolta paatyy
paikallista ruokaa niin tydssakayvien,
elakelaisten kuin opiskelijoidenkin
lautasille. Palvelutiskien tyonjohtaja
Pasi Haanpaa katselee hymyillen
tyytyvaisia lahilounastajia.

- Lounaan kavijamaarat vaihtelevat
paivittain 100-150 valilla, ja trendi on
koko ajan kasvava. Tavoitteenamme
on tavoittaa keskimaarin 200 lou-
nastajaa. Meiltd varataan myds
ryhmaruokailuja, ja tila voidaan jakaa
niin, ettda ryhma saa osan tilasta esi-
merkiksi kokouskayttoon.

Eurajoen palvelutiski rakentui yhteis-
tydssa Osuuskauppa Keulan kanssa.
Haanpaa oli mukana suunnittelussa
ja toteutuksessa. Samoissa tiloissa
on myds Keulan paistopiste ja
kahvilatilat ovat yhteiset. Kivikylén

ja Keulan tyontekijat varmistavat
yhteistydssa molempien palveluiden
toimivuuden.

— Palvelutiskista ja lounasruokalasta
tehtiin tarkoituksen mukainen ja
kokoinen. Tasta I6ytyy kaikki, mita
talla alueella tarvitaan. Lounas on
hyva esimerkki siitd, ettd jokainen
asiakas palvellaan - oli paalla sitten
Kivikylan tai Keulan takki.

— Haluan kiittda niin Eurajoen kuin
kaikkien muidenkin palvelutiskiemme

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

Kivikylin palvelutiskejd on talld

: hetkelld yhteensd 10. Osassa
toimitaan kokonaisvaltaisesti
ja osassa ollaan kaupan
henkilokunnan apuna.

Eurajoelle avattiin uusi S-market ja Kivikylan palvelutiski huhtikuussa.

iloisia ja osaavia ammattilaisia. Teke-
misesta valittyy aito halu tuottaa
hyvaa palvelua ja ruokaelamyksia.

Perinteisen lihatiskin paluu
Turun keskustaan

Turun keskustassa  sijaitsevan
Sokos Wiklund -tavarataloon avat-
tiin Kivikylan palvelutiski kesalla
2024. Kyseiselld tiskilla on vuo-
sikymmenien mittaiset perinteet.
Lihatiskia oli kuitenkin ajettu hiljal-
leen alas, kunnes se siirtyi Kivikylan
hoidettavaksi.

— Heilla oli ollut isona haasteena
osaavien tyontekijoiden I6ytaminen,
mika johtuu lihatiskien vahenemi-
sesta. Tama taas oli johtanut tuo-
relihan myymisen lopettamiseen.
On hienoa, ettd saamme olla teke-
massa perinteisen lihatiskin paluuta
Turun keskustaan, Haanpaa sanoo.

Samalla suunnalla Liedon S-mar-
ketin yhteyteen avattiin Kivikylan
palvelutiski kesalla 2023.

—Hyppasimme ikdan kuin valmiiseen
poytaan edellisen toimijan luopu-
essa kyseisestd paikasta. Toimme

Lietoon omat tuotteemme ja tis-
keista tehtiin meidan nakodisemme.

Palvelutiskien vetovoimaan vaikut-
taa moni asia. Tarkeinta on laaduk-
kaat tuotteet ja palvelu, mutta oma
roolinsa on myos sijainnilla ja tuot-
teiden esillepanossa.

- Siind missd market-suunnittelussa
lihatiski oli ennen perimmaisella
seinalla, sijoitetaan se nykyaan
useimmiten niin, ettd palvelulinjasto
ja lounasravintola ottavat asiakkaan
vastaan jo kauppaan tullessa.

Lihilounaalla aina lihaa

Haanpaalla on noin 20 vuoden
kokemus palvelutiskien suunnitte-
lusta ja toteutuksesta. Han piirsi itse
Eurajoen palvelutiskin ensimmaiset
luonnokset.

— Kun on tehnyt paljon ja pyrkinyt
oppimaan pienimpienkin virheiden
kautta, tuottaa se tulosta. Olemme
tehneet Eurajoelle kokonaisuuden,
josta saa hakemalla hakea virhetta,
Haanpaa naurahtaa.

Kaikilla Keulan toimipisteiden pal-
velutiskeilla on tarjolla lahilounas.



Paivittain ja paikkakohtaisesti vaih-
tuvat lounaat tehdaan itse ja valmiina
kaytetyt tuotteet on kypsennetty
Kivikylan tehtaissa.

— Lounaslistat tehdadan personoi-
dusti alueen mieltymysten mukaan.
Palautteen mukaan listaa ei tarvitse
edes katsoa, silla tarjolla tiedetaan
olevan aina jotain hyvaa lihaa.

MAAILMAN PARHAIMMILLE MAKUTAITEILIJOILLE
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MAKKARA
PERINNETTA

Eurajoen, Wiklundin ja Liedon tiskit
on nyt saatu tayteen toimintaan, ja
asiakkaat ovat ottaneet ne omik-
seen, joten minne katseet on suun-
nattu seuraavaksi?

— Keskusteluja kaydaan koko ajan.
Kysyntaa on pohjoisesta etelaan ja
idasta lanteen. Etenkin tassa ajassa

KOHTAAMISIA JA KUULUMISTEN VAIHTOA

Tiskeiltdi entistdi
valmiimpaa tuotetta

Torikauppa ja palvelutiskit ovat olleet
kohtaamispaikkoja jo vuosikymmenia.
Vaikka eletaankin sosiaalisen median ja
erilaisten viestintavalineiden aikakautta,
ovat nama pitaneet pintansa paikkoina,
joissa vaihdetaan kuulumiset.

— Tama korostuu etenkin pienemmilla
paikkakunnilla ja ne kulminoituvat tiet-
tyihin ajankohtiin. Asiakkaat tietavat,
keitd he nakevat silloin kaupassa ja
mista siella jutellaan, ja me olemme osa
tatd porukkaa. Eihan se oikein tunnu
edes tyolta, vaan kyse on aidosta kans-
sakaymisesta, Pasi Haanpaa kertoo.

2000-luvun alussa elettiin taloudelli-
sesti tiukkoja aikoja ja monet kauppiaat
luopuivat lihatiskeista. Palvelulinjastojen
nahtiin olevan vain kuluerd. Tuolloin
kukaan ei osannut kuvitellakaan, etta
lounas haettaisiin tai saati syo6taisiin
kaupassa.

— Nythan tilanne on taysin toinen, lou-
nas on jo odotusarvo. Palvelutiskien
puuttumisesta tuli kauppiaille paljon
palautetta. Nopeasti huomattiin, etta
kun kaupasta viedaan sielu, eivat asiak-
kaatkaan viihdy.
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PASIN JOULU:

*Joulunalusaika on tarkoittanut jo vuosia
kovaa tydomaaraa. Vaikka tykkaankin tyostani,
huomaan aaton ja joulupaivan olevan
palkitsevaa aikaa, kun puhelin ei soi. Kivikylan
meheva palvattu kalkkuna pitda ehdottomasti

korostuu maltti, eli mennaan jarke-
vasti eteenpdin. Prioriteettina on
tehda jokaisessa paikassa kannatta-
vaa ja kestavaa kauppaa.

Entistd enemman valmisruokaa

Ostokayttaytymisessd nakyvat ajan
trendit. Vaikka moni tekeekin ruoan
alusta alkaen itse, halutaan nykyaikana
enenevissa maarin  mahdollisimman
valmista.

— Valitettavasti palalihan osuus on
haviamassa valmiille ruoalle. |hmisilla
ei ole enad samalla tavalla aikaa tehda
paivittain ruokaa. Vaikka mieluummin
pitaisin perinteista lihatiskid, on meidan
panostettava valmiisiin ruokiin ja niiden
kehitystyohon.

— Ostovoiman heikentyessa olemme
huomanneet, etta fiksut taloudenpitajat

I6ytya joulupdydasta.”

"Laajentuminen on
helppoa, mutta on
tarkedd tehdd se
kannattavasti ja
kestdvdsti.”

- Pasi Haanpada

ottavat kerrallaan isomman maaran
lihaa. Meiltd saa paljousalennusta, ja
erds asiakas kertoi saastavansa jopa
200 euroa kuukaudessa hakemalla
kerralla isomman eran.

Palvelutiskien sijainnit, tuotteiden sijoit-
telu ja valikoimien laajuus ovat kaikki
hektisen arjen tarpeisiin vastaavia
ratkaisuja. Ammattilaisten on myo6s
pysyttava ajan hermolla.

— Kehitdmme omaa osaamistamme.
Toteutamme yhteistyossa WinNovan
kanssa lihamestarikoulutuksen, johon
osallistuu meiltd 12 tyontekijad. Nain
varmistetaan, etta hipumaan pain ollut
ammatti elpyy ja vahvistuu entisestaan.
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KUULUMISIA SAKYLASTA

Maistuvaa siivua monenlaista |

S akylan tehtaan kolmas siivulinja
otettiin kayttd6on loppuvuodesta
2024. Uudelta linjalta valmistuu
padasiassa leikkelemakkarasarjaa
ja leikkeitd. Sen myo6ta saadaan vas-
tattua myos toiveisiin pienemmista
kuluttajapakkauksista.

Sakylan tehtaan l&dhettamdssa siir-
retdan parhaillaan laatikoittain uutta
Huiluntuhti-siivua seka Joulusiivua ja
valmislaatikoita auton kyytiin. Joulu-
sesonki on kuumimmillaan ja tavaraa
lahtee kaytannossa kellon ympari
kohti Vantaan logistiikkakeskusta,
josta tuotteet jatkavat matkansa
kauppojen hyllyille ympari maan.

- Kivikyldn einekset tehdaan paa-
saantoisesti taalla meilla Sakylassa.
Toimintamme on kehittynyt ja kasva-
nut 20 vuodessa monin tavoin. Kun
vuonna 2013 aloitimme Sakylassa,
olivat viikkokilot alkuun kaytannodssa
samat kuin nykyiset paivakilot. Uusia
tuotteita on tullut paljon lisaa ja
menekki on kasvanut, tuotantopaal-
likk6 Timo Laihonen kertoo.

Paalinjastolla valmistuu jauheliha-
tuotteet, kuten esimerkiksi Palvarin
lihapydrykat eri variaatioissa, joita
virtaa linjaston lapi paivittain noin
12 000 kiloa. Téallaisia ovat esimer-
kiksi savu- ja sinihomejuustolla tayte-
tyt seka chililla maustetut pyorykat,
seka nain joulunaikaan puolukkahil-
lolla taytetyt maksapyorykat.

Lisaksi linjastolla tehdaan jauheliha-
ja maksapihvit, Lindstréomin pihvit,
sekd uunikyliet ja nyhtopossua.
Samassa tilassa valmistuu myds
maittavat maksa-, lanttu-, imelletty
peruna- ja porkkanalaatikot. Grillilin-
jastolla kypsennetddn myds kanaa
salaattisuikaleiksi.

- Kaikki tehdaan lahituotantona.
Esimerkiksi porkkanat ja lantut tule-
vat Luvialta, perunat Pohjanmaalta.
paakapellimesta-

Joululaatikoissa

isti Sii Timo.
Siististi siivutellen, tuumaa-

rinamme on Lapin keittiomestari
Hannu Ollila. Soseissa saattaa olla
satovuosien mukaan makumuu-
toksia, joten Hannu huolehtii, etta
lopputuotteen maku pysyy oikeana.

Siivua pienempiin
kuluttajapakkauksiin

Yksi merkittava lisa tuotantoon on
nyt syyskuussa 2024 valmistunut
uusi siivulinja. Kyseessa on tehtaan
kolmas, kahden aiemman valiin
asennettu linja. Se tuottaa leikkele-
makkarasarjaa, joka pitda sisalladn
Jahti-, Lauantai- ja Kultaleikkeet,
Kalkkunaa siivuina sekd uudempaa
Huiluntuhti-pihvid. Toisilla tydkaluilla
linjalla valmistetaan viuhkapakettiin
Joulusiivua seka herkkusieni-, oliivi-
ja paprikaleikkeita.

— Alku on mennyt kdytannon opet-
teluun, emmeka valitettavasti aivan
ehtineet kauppojen valikoimiin suun-
nittelemallamme aikataululla. Tilauk-
set tehdaan nykyaan jo puoli vuotta
etukateen, joten nyt sovimme ensi
kesan asioita ja osittain jo syksyakin,
Laihonen taustoittaa.

Siivuttamossa  siivutetaan myods
muun muassa Savumaukas- ja
Kunkkukinkku-tuotteet sekad kaikki
dyno-siivut.

— Uuden siivulinjan myota
pystymme tekemaan
pienempia kulutta-
japakkauksia, joita

meilla ei ole aiemmin

ollut. Tama on varsin
toivottu asia, silla
nykypaivand  halu-
taan ostaa pienem-
pia yksikoita. Tama
vahentdd  havikkia
ja samalla myos
myymalasiivutusta
paperiin.
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Lihapullat tahdittavat
uuden vuoden juhlia

Sakylassa tydskentelee lahemmas
100 elintarvikealan ammattilaista.
Raakalihaosastolla pakataan myos
Lansi-Kalkkuna Oy:n kalkkunaa ja
HK Ruokatalon tuotteita alihankin-
tana. Nama tydllistavat ympari vuo-
den, mutta erityisesti sesonkeina.

— Joulu alkoi tehtaalla joulukuun
alussa, kun ryhdyimme ajamaan
linjastolla ensimmaisia laatikoita.
Tavoitteena on, etta kaikki olisi val-
mista joulua edeltavalla viikolla, silla

tuotteiden tulee olla silloin myyma-
|6iss&, Laihonen sanoo.

Kuten mainittua, on katseet kaan-
208 netty jo osittain vuoteen 2025. Sita
" ennen on kuitenkin toinen tarkea
sesonki, nimittain uusi vuosi.

— Uutena vuotena lihapullien ja sii-
pien menekki on perinteisesti vauh-
dikasta. Vuodenvaihteessa varastot
ovat siis melko tyhjat, joten niiden
taydentaminen aloitetaan kovalla
sykkeelld heti joulukiireiden jalkeen.
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LAMPOA HAKKEESTA ALKUVUODESTA 2025
Kahden kattilan taktiikalla

Sakylan tehtaan katolle asennettiin
kesakuussa 2020 yhteensa noin 800
aurinkopaneelia. Ne tuottavat parhaim-
pina kuukausina tehtaan kayttamasta
sahkosta noin 5,5 %. Sahkoa tarvitaan
tehtaalla kuukausitasolla keskimaarin
600 000 - 700 000 KWh. Parhaana
vuotena 2021 tuotto oli 208 MWh ja
myOs seuraavana vuonna paastiin
lahes samoihin lukemiin.

— Aurinkopaneelit ovat kestavan kehi-
tyksen mukainen ratkaisu. Samalla ne
tuottavat myds saastda, kun saamme
osan kayttosahkosta taivaalta. Ener-
giakriisin aikana séhkon hinnat nou-
sivat pilviin, mutta meidan sdhkdmme
tuli osittain sielta pilvien valista, Timo
Laihonen sanoo.

Nyt tyon alla on tehtaan yllapitolam-
mon ja kayttoveden lammitysmuodon
vaihto Oljystd hakkeeseen. Uuden
massiivisen hakelaitoksen rakennus-
ty6t alkoivat loppukesasta 2024 ja ne
olivat joulukuun alkupuolella taydessa
vauhdissa. Rakentamisesta vastaa
Lapin tehtaaseen laajennuksia vuosien
varrella tehnyt RTI Rakennus Oy.

— Ajatus hakelaitoksesta on ollut
poydalla useita vuosia. Nyt 16ysimme
oikeanlaisen ja taloudellisesti jarkevan
ratkaisun. Kalliiden laitostoimittajien
ja ulkopuolisen energiatoimijan sijaan
toteutamme tdman itse. Samassa
yhteydessa laajennamme kylmalai-
tosta, huoltopaallikkd Jani Valli kertoo.

Koko rakennuksen pinta-ala on noin
420 neliota. Laitokseen tulee kaksi
kattilaa. Tama takaa toimintavarmuu-
den myds mahdollisten hairidtilantei-
den hetkella.

— Tarkoitus on korvata hakkeella oljy
lahes kokonaan. Puhutaan merkitta-
vastad kuluerasta, silla meilla menee
oljya vuositasolla noin 600 000 litraa.
Toki meidan on edelleen tehtavana
oliylla tiettyjen raakahoyrya tarvitse-
vien tuotantolaitteiden prosessilampo-
jen héyrytarpeet, Valli sanoo.

— Toiveena on, ettd tammikuussa 2025
hakelaitoksen piipusta tulisi savua,
vahintaan koekayton, mutta parhaassa
tapauksessa varsinaisen tuotannon
merkiksi. Etenemme vaiheittain, ison
olijypannun korvaaminen ajoittuu ehka
ensi kesaan, Laihonen lisaa.

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

Etualalla uusi hakelaitos harjassaan.
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MYYNTITIIMIN KUULUMISIA

Kivikylia nyt

Kivikylén myyntitiimi on ahke-
roinut jalleen yhden vaiherik-
kaan vuoden. On siis aika vilkaista
taustapeiliin ja kaantaa siita katseet
kohti tulevaa. Vuoden 2024 aikana
Kivikylan tuotteet saatiin Lidlin vali-
koimiin, edessa sen sijaan on kahden
kokeneen konkarin elédkdityminen.

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

Yksi merkittdva asia Kivikylan tuot-
teiden tunnettuuden ja sitd kautta
menekin kasvussa ovat ahkerat ja
aikaansaavat myyjat. Myyntijohtaja
Ari Nurmisen kahdeksan henkinen
tiimi tekee kauppaa ja pitdd nain
omalta osaltaan tuotantokoneet
kuumina.

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

/x

myos Lidlistéi

Paattyva vuosi 2024 on Nurmi-
sen mukaan ollut omalla tavallaan
haastava, mutta haasteisiin on vas-
tattu tutuilla vahvuuksilla. Ihmisten
ostotottumuksiin vaikuttaa yleinen
markkinatilanne, jossa ostovoima
on heikentynyt. Syksylla julkaistujen
uusien ravintosuositusten vaikutuk-
set taas riippuvat siita, kuinka paljon
ja kauan media niita nostaa esiin.

- Kaiken kaikkiaan meilla on ollut
kokonaisuutena hyva vuosi. Kulut-
tajat haluavat hyvaa laatua ja sita
me heille tarjoamme. Uskon, etta
paasemme tand vuonna viime
vuoteen verrattuna plussan puo-
lelle, Nurminen sanoo.

Myynnin nakoékulmasta kolmen
kovan keihdankarjeksi han nostaa
Palvarin lihapyorykat seka Hui-
luntuhdin ja Wanhan ajan nakit.
Myos O Savu Mio -pizzat ja niiden
uutuudet on otettu ilolla vastaan.

—  Huiluntuhdin  juusto-jalape-
no-makkara on lyonyt tdna vuonna
itsensd oikein kunnolla l&api. Sita
meni etenkin kesalla todella pal-
jon. Nain joulun aikaan myydaan
tuoresuolattua kinkkua isot maa-
rat ja joululaatikoidemme menekki

Fu kasvaa vuosi vuodelta.

ARIN JOULU:

"Meilla on perinteinen joulu,
johon kuuluu Kivikylan
tuoresuolattu kinkku,
maksapasteija ja savustettu
kalkkuna, seka kalaa,
rosollia ja laatikoita.”

Lidl tarkea lisd kokonaisuuteen

Kivikylan tuotteet saatiin myds Lidlin
valikoimiin. Vuodesta 2002 lahtien
Suomessa toiminut ja kovaa vauhtia
laajentunut kansainvélinen toimija
on kasvanut markkinaosuudella
mitattuna maamme kolmanneksi
suurimmaksi  paivittaistavarakaup-
paketjuksi. Suomessa on yli 200
Lidl-myymalaa.

— Lidl on hyva lisd meidan koko-
naisuutemme ja se on yksi tarkea
asiakas muiden joukossa. Tuotteet
pakataan Kivikylan omiin laatikoihin,
jotka loytyvat Lidlin myymaloista,
Nurminen kertoo.

Mutkatonta on myo6s asiointi Kivi-
kylan myyntitimin kanssa. Yli 40
vuotta elintarvikealalla tydskennellyt
Nurminen on nahnyt alan muutok-
set. Han aloitti aikanaan kiertamalla
kuorma-autolla kaupasta kauppaan
myymassa tuotteita. Myyntitydhon
on vaikuttanut eniten teknologian
kehitys.

— Tykkaan olla asiakkaiden kanssa
kasvotusten, mutta ajankuva on
sellainen, ettd myyntityd on siirtynyt
palion Teamsiin ja sadhkdpostivies-
teihin. Uusasiakashankinnassa on
ehdottoman tarkeda paasta istu-
maan saman poydan aareen.

Tuotteita ostetaan halusta

Kun katseet kaannetaan tulevaan,
on yhtend isona asiana muutokset
myyntihenkildstossa. Pitkan linjan
konkareista llpo Kivistd jaa elak-
keelle joulukuussa 2024 ja Jari
Paakki kesékuussa 2025.

MYYNTITYKKI ILPO KIVISTO:

“Hieno matka osana menestystarinaa.”

Kun tadma lehti on ilmestynyt, olen jo
siirtynyt lomailemaan. Viiden viikon
loma alkaa 19.12.2024 ja ansaitut ela-
kepéaivat alkavat 1.2.2025.

Tyoni Kivikylan kotipalvaamon myyn-
tiedustajana alkoi vuoden 2002
alussa samalla hetkella kun valtakun-
nan valuutta vaihtui markoista euroiksi.
Edellisessd tyopaikassa toimittiin
myyntityossa viela markoilla ja yht-
akkia yhdessa yossa olikin kokonaan
uudet rahat.

23 vuoden aikana olen nahnyt Kiviky-
lan kehityksen ja kasvun lahelta. Tuo-
tevalikoima on kasvanut isoksi, kuten
myds myyntipaikkojen maara. Alussa

teimme Kivikylad tunnetuksi, jotta
saimme tuotteita hyllyille. Yksi iso asia
tuote-esittelyt, jotka aloitettiin lahiseu-
dulta ja pikkuhiljaa niita laajennettiin eri
puolille Suomea. Ihmiset huomasivat,
kuinka hyvia tuotteita meilla on, ja
myyntityd helpottui vuosi vuodelta.
Koen, ettd olen saanut olla mukana
rakentamassa tatéa menestystarinaa.

Ty6 on tarjonnut hyvélla tavalla haas-
tetta. Kivikylassa on hyva myyntitiimi
ja tuotannossa osaavat ammattilaiset.
On helppo myyda kun tietaa, etta lin-
jastolta tulee korkeaa laatua, ja se on
toimitusvarmuuden kanssa suosion
perusta.

Lihanjalostusuraa
vuotta, joten elakkeelle jadminen tuntuu
hieman erikoiselta. Aika ei kdy pitkaksi,
silla minulla on pydrakorjaamo, jonka
ajattelin muuttaa toiminimeksi nyt kun
siihen jaa enemman aikaa.

Lammittaa mielta, kun tyokaverit ovat
tulleet sanomaan, etten voi jattaa
heitd. Olen sanonut, ettd minulle voi
aina soittaa, jos tulee avun tarvetta. Ja
tulen kdymaan taalla tasaisin valiajoin,
vahintaankin lounaalla. Asun tuossa
toimistolta linnuntietd 900 metrin etai-
syydella.

Terveisin,
lipo Kivisto

tuli  tayteen 50
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— Toivotan molemmille leppoisia
elakepaivia ja pitkaa ikaa. On tar-
keda muistaa lenkkeilla riittavasti ja
nauttia sitd kuuluisaa saunajuomaa
kohtuudella, Nurminen naurahtaa
silmaa iskien.

Uutena myyntitiimiin on liittynyt Taija
Viljanen. Han tydskentelee parhail-
laan Kiviston ja Paakin kanssa, ja
kerryttaa paivittain niin sanottua
hiljaista tietoa.

— Kivikylan tuotteiden myynti on
siindkin mielessa hienoa, ettad niita
ostetaan aidosta halusta. Tuotteet
tunnetaan, joten ei ole sellaista pak-
komyyntia, ainoastaan hinnasta toi-
sinaan vaannetaan, Nurminen sanoo.

— Sopimuksia on tehty ensi kevaalla
ja nyt kdydaan asioita kauppiaiden
kanssa lapi ensi kesaa ajatellen.
Lahes puolet ensi vuodesta on siis
tietylla tavalla jo tehty.

SR
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"Asiakkaiden silmin
Kivikyldstd nousee
esiin ylivertaisina
asioina korkea laatu,
hyvidit tuotteet ja
hyvd imago.”

Lahiruokatori tekeytyy perinteeksi

- £y - )
Maakuntajohtaja Kristiina Salonen oli

immais
avaamassa ensim
Vierelld myhéilee tyytyvainen

5

H uittisten tehtaan piha-alueella
on jarjestetty Kivikylan, SAMKin
ja Huittisten kaupungin yhteistyona
kahtena vuotena perakkain lahiruo-
katori -tapahtuma. Mika Luhtalan

mukaan jatkostakin on jo tehty ainakin
puolittainen paatds.

Hullun lenkin parkkipaikka muuttui
syyskuun ensimmaisena lauantaina
paivan ajaksi lahiruokatoriksi. Kaikki
sai alkunsa jo vuotta aiemmin, jolloin
SAMKista otettiin yhteytta Kivikylaan.
Naiden kahden seka Huittisten kau-
pungin yhteistyolla rakentui Huittisten
l&hiruokatori.

— Lahdimme mielellamme mukaan,
silla tallainen sopii hyvin Kivikylan hen-
keen. Meillahan on talle hyva paikka
jo olemassa, ja aluetta toivottiin tdhan
kayttoon muiden  kumppaneiden
suunnalta. Ensimmaisend vuotena
kavijoita oli toista tuhatta ja tana syk-
syna arviolta noin 700, Luhtala kertoo.

Vuoden 2023 tapahtuma oli valta-
kunnallisen  ldhiruokapaivan  ava-

4 lahil i 23.
t4 lahiruokatoria 20 : _
paépalvar Lalhonen.‘z A ]' |

KIVIKYLAN JOULUSANOMAT 2024

- Y Oy

| | W

ustapahtuma. SAMKilla oli tdhan
hankerahaa, joka omalta osaltaan
mahdollisti uudenlaisen idean kayn-
nistamisen. Paikalle saapui runsain
maarin lahialueen tuottajia, joilta ei
peritty myyntipaikoista maksua - tar-
jolla oli esimerkiksi puuroa, pizzaa ja
hampurilaisia.

— Torilla riitti  monenlaista ohjel-
maa. Vieraina olivat muun muassa
ministeri Sari Essayah, sekd alueen
kansanedustajia, joille jarjestettiin
paneelikeskustelu.  Hullun  lenkin
tiloissa jarjestettiin cocktail-tilaisuus ja
musiikkiesitykset viihdyttivat kavijoita.
Kolmas kerta toden sanoo

Onnistunut tapahtuma poiki jatkoa.
Huittisten kaupungilta ja SAMKilta
tuli Kivikylélle pyynt6é vastaavanlaisen
lahitoritapahtuman jarjestamisesta
myoOs syyskuussa 2024. Taman vuo-
den tapahtuma oli edellista pienimuo-
toisempi, mutta veti vakea toivotulla
tavalla.
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— Piha-alueella oli noin 25 myyjaa.
Oma myymaldmme oli tietenkin auki
ja tarjolla oli 1dhilounasta. Seka myyjat
etta kavijat ovat olleet todella tyytyvai-
sia. Kahden onnistuneen tapahtuman
myo6téa on tietenkin paine jatkaa tata,
Luhtala hymyilee.

Ja tuo paine on muuttunut jo ainakin
puolittaiseksi paatdkseksi. Luhtalan
mukaan Huittisten lahiruokatori tullaan
hyvin todennakoisesti jarjestamaan
samana ajankohtana myos syksylla
2025. SAMKin hanke tosin paattyi,
mutta kaupunki on [Ahddssa mukaan.

- Jos se jarjestetaan kolmannen
kerran, niin eikds se sitten ala olla jo
perinne. Sen myota se voi jaada osaksi
meidan vuosirytmiamme. Vaikka sita
tehdaan pienella porukalla ja oman
tyon ohessa, on se myds meille hyva
myyntipdiva ja tuo henkildkunnalle
mukavaa vaihtelua arkeen.

MYYNTITYKKI JARI PAAKKI

“Kilometrit eiviit lyhene ajamalla, vaan jadmdilld eldikkeelle.”

Minulla on viela puolen vuoden ajan-
jakso, joka painetaan taysilla hommia.
Kiiretta ei ole, silla elakepaivat kylla
odottavat siella kesékuussa 2025.

Aloitin  Kivikylassd myyntiedustajana
syksylla 2007. Soitin Laihosen Jarille ja
tarjosin téallaista rempseada itasuoma-
laista isantdd hommiin. Olen kotoisin
Imatralta, jossa asun edelleen, eika
[ta- ja Kaakkois-Suomessa viela siihen
aikaan tunnettu Kivikylan tuotteita. Nyt-
han tilanne on taysin eri.

Olen tehnyt naitd hommia noin 40
vuotta. 1980-luvulla tehtiin ja pakattiin
tuotteet omin kasin, lastattiin kuormat
autoihin ja lahdettiin kiertamaan kaup-

poja. Nelja paivaa ajettiin ja perjantait ja
lauantait tehtiin konsulenttihommaa. Oli-
han se raskasta, mutta nuorena jaksaa.

Ajaminen jatkuu edelleen, mutta nyt se
on erilaista. Ajan sunnuntaisin Imatralta
Huittisiin, jossa tyoskentelen torstai-ilta-
paivaan asti, jolloin suuntaan takaisin koti-
pitdjaan. Perjantait tyoskentelen kotona.
Vuodessa kertyy kilometreja ja vaikka
tykkaan ajamisesta, niin maantiet alkavat
olla néhty.

Myyntitiimissamme riittdd huulenheittoa.
Ty6 on melko vapaata, ja siina helpottaa
kokemus, kun tiedamme mitd ja miten
tehdaan. Myyntityd on isoilta osin myos
tiimityota.

Asiakkaat. ovat kyselleet, miten uskallan
jaada elakkeelle. Olen todennut siihen,
ettd minulle riittdd kuulemma kotona
hommia. Vaimo on ilmoittanut, ettéd mista
10ytyy lumikola ja mista ruohonleikkuri.

Olimme myyntitiimin kanssa viikonlopun
Viron Parnussa. Tutustuimme paikallisiin
lihatiskeihin ja samalla ne olivat minun
ja llpon laksiaiset. Matkustaminen tulee
olemaan iso osa myds elakepaivia. Esi-
merkiksi ensi syksyna vietdmme vaimon
kanssa pari kuukautta Espanjassa.

Terveisin,
Jari Paakki
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Kun kinkkua sai vain aterioilla

Suolaatteko ja paistatteko itse vai ostatteko valmiina, palvattu vai normaalisti suolattu, kokonainen
kinkku vai rulla, luullinen vai luuton? Vai eiké lainkaan kinkkua, vaan ehkdpd kalkkuna?
Téllaisia kysymyksid kuulee joulun alla usein. Se ei ole ihme, silld moni haluaa joulunsa ruokatarjoilun

TUNTEELLA JA TAIDOLLA OMASTA MAAKUNNASTA

poytdcdn liki valmiina.

Monelle joulu ei oikein maistu
joululta, ellei saa ottaa yon
matalassa lammobssd paistunutta
kinkkua aattoaamuna uunista ja
syoda ensimmaisia reiluja siivuja
kuumana varoen sormien ja suun
palamista. Mutta on pakko myontaa,
etta kinkun hankkiminen valmiina on

alkanut houkuttaa elaman ohitettua
seitseman vuosikymmenen rajan.
Miettiessa luopumista itse paistami-
sesta ajatukset tuovat aina mieleen
muistoja omasta lapsuudesta, jolloin
monilapsisessa tyolaisperheessa
kinkku oli eraanlainen luksustuote.
Valmiin  kinkun hankkiminen ei

tainnut olla edes mahdollista kuin
maaseudulla, missa jonkun talon
savusaunassa palvattiin useamman
talon kinkut yhtd aikaa. Tallaisen
perinteen kautta Kivikylan Kotipal-
vaamokin on saanut alkunsa vuosi-
kymmenia sitten.

Kinkku ei ole nykyisin kovin kallis
jouluherkku, jos suhteuttaa kilohin-
nan ansiotasoon. 1950-luvun tyo-
laisperheen lapset muistavat oman
lapsuutensa erilaisena. Kinkku kuului
ruokapdytaan, mutta sita ei syoty
valipalana. Jos aikoi ottaa palan
kinkkua ihan suupalaksi, aidin kielto
tuli kipakasti. Kinkkua sai sydda vain
aterioilla tai ehka iltapalaksi pienen
siivun leivan paalle. Siksi lihaa riitti
vuodenvaihteeseen asti ja aiti laittoi
viimeiset palat hernekeittoon uuden
vuoden ensimmaisella viikolla. Yksi
kinkku riitti reiluksi viikoksi useam-
pilapsisessa perheessakin. Toisin
on nyt, kun valikoimissa on joulun
alla vaihtoehtoja, kinkun osuus jou-
luruuasta on pienempi ja entista
harvempi ostaa pdytaan kokonaista
yli 10-kiloista kinkkua.

1950-60 -luvun lapsuuden ajassa
on romantiikkansa ja ennen kaikkea
yhteisolliset arvonsa. Harva silti kai-
paa aikaa, jolloin lasten syomista piti
rajoittaa joulun pyhind. Moni ajatte-
lee sitékin, ettd viime joulua useampi
joutuu tana vuonna luopumaan koko-
naan joistakin perinteisista herkuista
joulupdydassaan. Tata kannattaa
ehka miettia oman joulunsa keskella.

Pekka Wallenius,
Toimittaja, filosofi ja
hyvén ruoan ystavéa

KINKUN PAISTO-OHJE

Ota kinkku ajoissa huoneenliampo6on. Ihannetilanne on, jos kinkun sisilampoétila on n. +10°C ennen paistamisen aloittamista.
Poista kinkku pakkauksestaan ja voit huuhdella sen kylmaélli vedella. Jita verkko paikoilleen, jos sellainen on kinkussasi.

Nosta kinkku uuniritilille silavapuoli ylospiin ja siirrid uuniin. Laita ritilin alle uunipannu tai -pelti ja kaada siihen
vettd, joka pitdd uunin kosteana. Tyonna paistomittari kinkun paksuimpaan kohtaa, mutta dla tyonnéa luuhun asti.
Lampotilan kohoamista on helpompi seurata, kun kddnnét mittarin asteikon uunin suuluukkuun péain.

Paista kinkkua alhaisessa lammaossa n. + 125°C (kiertoilmauunissa +80 °C). Kinkun arvioitu paistoaika on 60-70 minuuttia lihakiloa kohti.

Lopputulos on mehevi, kun sisilampdotila on 72-75 astetta. Taysin kypsé kinkku on sisdltd noin 82 astetta.

Poista verkko/kamara vasta jaihtyneesti kinkusta ja kuorruta perinteisesti
sinappi-korppujauhokuorrutuksella seuraavasti:

. -,‘f* =
. .m,;‘_‘_r g -
L : Poista kinkusta verkko. Sivele kinkku sinapilla ja ripottele pintaan
o . : korppujauhot ja haluamiasi mausteita. Kuorruta kinkku 225

asteessa 10-15 minuuttia, kunnes kuorrutus saa kauniin varin.
JA SITTEN SYOMAAN JA NAUTISKELEMAAN!!!

Muista sailyttad kinkkua aina kylmissé, alle kuudessa
asteessa. Ald unohda kinkkua limpimille tarjoilupoydalle
pitkéksi aikaa, paitsi jos syot koko komeuden kerralla!

VINKKI: Myés palvikinkun voit kuorruttaa
edelld olevan ohjeen mukaisesti.
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Muistatko vieli markka-ajan

kinkkumarkkinat?

Kivikylén tyontekijoista kaikki
eivat muista markkaa maksu-
valineena. Euro tuli nakymattomana
valuuttana vuoden 1999 alussa. Sita
ajettiin niinsanotusti sisaan pelkkana
kirjanpitovaluuttana. Setelit ja kolikot
tulivat kayttoon kolme vuotta myo-
hemmin, jolloin suomalaiset kayttivat
ahkerasti vajaan kuuden kerrointa.
Silld jokainen sai muutettua eurot
markoiksi ymmartaakseen rahanku-
lutuksensa paremmin.

Mutta minkéalaisia olivatkaan kinkku-
markkinat markka-aikana, sen muis-
tamiseen tarvitaan ikda jo kolmisen
vuosikymmenta. Hintoja voi vertailla
kayttamalla kertoimena tai jakajana
lukua 5,945. Perinteinen joulukinkku
maksoi tuoresuolattuna 29 markkaa
nakymattoman euron aikaan jouluna
1999. Nyt sen hinta olisi 7,50 euron
kilohinnalla noin 44,50 markkaa kilo.
Nousua hinnassa on 15,50 markkaa.
Prosenteissa muutos vaikuttaa suu-
relta, mutta rahan arvonmuutoksilla
laskettuna ei ollenkaan. Tilastokes-
kuksen laskurin mukaan 29 markan
kilohinta 25 vuoden takaa olisi taman
paivan euroiksi muutettuna 7,50
euroa eli tasmalleen sama kuin
tana jouluna.

Vertailu on mielenkiintoi-
nen. Hinta on tasmal-
leen sama 25 vuoden
jaksolla. Mutta jos
otetaan huomioon
alv-muutokset  ja
ansiotason nousut,
on kinkun hinta
nykyisin huomat-
tavan halpa. Suurin
muutos hinnoissa
tapahtui jo 1995, jolloin Suomi liittyi
Euroopan Unioniin. Ruuan hinnat
laskivat kauttaaltaan elintarvike-
markkinoiden vapauduttua. Kulutta-
jatutkimuskeskuksen mukaan hinnat
ovat myds pysyneet alhaalla koko
EU-Suomen ajan.

Mita joulupukki toi?

Raha muuttui markasta ja penneista
euroksi ja senteiksi. Elintarvikkei- |
den hintaa ja valikoimaa on mukava |
vertailla neljannesvuosisadan takai-
seen, mutta enta sitten joululahjat. |
Mita viimeisind markkavuosina toi-
vottiin tai saatiin joulupukilta?

Edella on vertailua nykyisten ja
1990-luvun lopun kinkun hintojen
valilla. Toivelahjat ovat muuttuneet
samassa aikahaarukassa selvasti
enemman  kuin  “kinkkumuoti”.
Akkiseltasn voisi luetella vaikkapa
sellaisia kuin Game Boy, Nintendo, |
My Little Pony, hajukumit, kor- |
valappustereot, jojot, tamagot- |
chit, teletappinuket tai vaikkapa
Nokian puhelimet, joiden hinta
pyori tuhannen markan tienoilla.

Nain se maailma muuttuu. Toki
esimerkiksi puhelimia toivotaan
edelleen, mutta toiminnoiltaan ne
ovat enemman tietokoneita kuin
entisajan kannykoita.
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Ei ainoastaan markkinointia,
vaan myos yhteiskuntavastuuta

Kivikylén Kotipalvaamo Oy on
tullut nakyvaksi suomalaiselle
urheiluvaelle. Yritys on kayttanyt jo
pitkaan auliisti euroja urheiluspon-
sorointiin. Rauman seudulla tunnis-
tetaan tietysti helpoimmin jadkiekko
ja tiivis yhteistyd Rauman Lukon
kanssa. Mutta my6s muissa lajeissa
Kivikyla on nayttavasti mukana, eika
vain kotipaikkakunnalla, vaan ympari
Suomen.

Yrityksen alkuvuosina Kivikyla nékyi
lahinn& urheilutapahtumien grilleissa.
Vuonna 1995 tuli valinta Suomen
parhaaksi palviksi, mika merkitsi tuo-
tannon rajahdysmaistd nousua. Sen
jalkeen Kivikylan Kotipalvaamo alkoi
nakya entista tiivimmin erilaisissa
tapahtumissa. Kyse oli selkeasti
markkinointitoimista, silla yhtion nimi
ja tuotevalikoima piti saada tutuksi
entista laajemmalla alueella.

- Palvin menestys oli yrityksen kas-
vun kannalta hieno virstanpylvas.
Soittoja tuli joka puolelta maata
ja menekki rajahti. Samalla tavalla
Huiluntuhti saavutti lihaisuutensa
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ansiosta valtavan suosion. Tassa vai-
heessa emme viela tehneet massiivi-
sia markkinointitoimia, mutta Lukon
kanssa tehty ensimmainen sopimus
nimen kaytosta jaahallin nimessa oli
yrityksemme kokoon nahden valtava
panostus. Sen jalkeen olemme olleet
mukana urheilussa paljon. Markki-
nointindkdkulma on tarkeda, mutta
yhta lailla olemme halunneet kantaa
tavallaan yhteiskuntavastuutakin.

- Lounaisessa Suomessa tuot-
teemme ovat olleet yrityksen alku-
vuosista lahtien hyvin suosittuja.
Siksi olemme halunneet olla mukana
myos liikunnan ja urheilun tukijana.
Omien tydntekijdidemme ja myos
asiakkaidemme harrastamisen
tukeminen on vastuunkantoa siita,
etta vaellamme olisi hyva olla myo6s
vapaa-aikana vaikkapa lasten har-
rastusten parissa, perustelee toimi-
tusjohtaja Jari Laihonen yrityksen
urheilusponsorointia.
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Vastavuoroista

Sponsorointi tulkitaan joskus pelk-
kdna tukemisena. Sité se ei Laihosen
mielesta kuitenkaan ole. Myos vasta-
vuoroisuus on valttamatonta.

- On ihan selva asia, etta jollakin
tavalla sponsoroinnin pitda hyodyt-
taa myos yritysta. Seurat tarvitse-
vat varoja niin kilpaurheiluun kuin
junioritoimintaan, me puolestamme
olemme pyrkineet saamaan naky-
vyytta ja lisamyyntia tuotteille.
Molemmat tavoitteet ovat mielestani
tayttyneet meidan yhteistydssamme
urheilutoimijoiden  kanssa. Jos
ajattelemme mita tahansa urheilu-
tapahtumaa, niin grillimakkara on
oleellisessa osassa kenttien laidoilla.
Myb6hemmin panosten kasvaessa
olemme hakeneet jo paljon laajempia
hydtyja.

- Esimerkiksi yhteistyd jaakiekossa
on tuonut meille valtakunnallista
nakyvyyttd rutkasti. Sama koskee
aikanaan Porin kuninkuusraveista
alkanutta yhteisty6téa raviurheilussa.

-

25

WYt
A
LE RS
HEE

Meille on tarkeata saada sponsoroin-
nin kautta alan tuotteita hankkiville
positiivinen kuvaa yrityksestamme.
Sita kautta asiakas valitsee helpom-
min kaupan hyllyltd juuri meidan
tuotteemme, selvittaa Laihonen.

Kivikylan sponsoroinnin lajivalikoima
on laajentunut vuosien mittaan.
Jaakiekko, jalkapallo, raviurheilu,
pesapallo sekd yksildlajit. Samoin
alueellinen kattavuus on eri luokkaa
kuin vaikkapa kymmenen vuotta sit-
ten.

- Nakokulmia on paljon. Meille
urheilutapahtumat tarjoavat hienon
mahdollisuuden tavata tuottajia,
asiakkaita jne. vapaassa ilmapiirissa.
Samoin nden tarkeaksi sen, etta
henkilokunta voi kayda esimerkiksi
jaékiekkopeleissa omassa aitiossa
tapaamassa toisiaan muuallakin kuin
tyopaikalla. Tallaisten asioiden arvoa
on vaikea rahassa mitata, sanoo Lai-
honen.
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Toriauto on Teemun NHL

Yksi Kivikylan toriautoista kurvaa kerran viikossa Himeenlinnan, Sdkylan, Karkkilan ja Uuden-
kaupungin toreille. Asiakkaat ovat tulleet Teemu Laitiselle vuosien saatossa tutuiksi ja kuu-
lumisia vaihdetaan elaman iloista ja suruista. Ty6tdan han kuvailee jadkiekkotermein oman
uransa NHL:ksi. Lue mitd kaikkea aamuydsta alkavaan ja alkuillasta péaéattyvaan Karkkilan
toripéivaan mahtuu.

Heratyksen ajankohta riippuu ajokelista ja viikonpaivasta
eli siita, mihin olen 1ahdossa. Nain perjantaisin menen
Karkkilaan, joten kello soi 3.15. Ennen lahtd6a nautin
aamupuuron ja kupillisen kahvia.

Klﬂ 03 llﬂ Noin puolisen tuntia heraamisesta olen jo auton ratissa
" kohti Lapin Kivikylaa, josta haen kyytiin paivan kuorman.
Karkkilassa menee niin sanottuina kestohitteind muun "Sairastin yhdella
muassa lihahyytel64, maalaispalvisiivua, jauhelihaa, piz- miljoonasta todettavan
zoja, palvattua kalkkunaa ja tietenkin Huiluntuhtia. APL-taudin eli akuutin
verisyovan, jonka vuoksi
olin sairaslomalla puolisen
vuotta. Sydpa todettiin
Kio 04.30 Olen kaynyt edellisena iltana laittamassa tavarat valmii- 13.12.2021ja pala§ir.1 tGihin
- siin pinoihin ja hinnoitellut laputtomat tuotteet. Lastaan 1.6.2022. Mahdollisimman
kaiken autoon ja ldhden kahvin ja evéasleipien kera kohti nopea paluu toihin oli
Karkkilaa. minulle tarkeaa, silla uskon

sen auttaneen omalta
osaltaan paranemisessa.”

KI 0 l' 50 Pysahdyn Eurassa tankkaamassa auton. Matkalla kuun-
0 U4. telen aanikirjoja. Parhaillaan on menossa tositapahtumiin
perustuva Lauri Janhusen Sellaista vankia ei ole -kirja.

Matkalla mieleen muistuu erds tyopaiva joulukuussa
Klo 06-00 2022, kun Karkkilaan mennessa ei ollut yhtdan lunta,
mutta paluumatkalla nousi lumimyrsky. Siind missa nor-
maalisti Karkkilan ja Lapin valiseen matkaan menee noin
2,5 tuntia, vei sama matka silloin 6,5 tuntia.

I(IO 07 00 Saavun Karkkilan torille. Laitan auton sahkoverkkoon ja
" kayn pikaisesti vessassa. Viitisen minuuttia myéhemmin
saapuvat ensimmaiset tilausasiakkaat.

Kun tilausasiakkaat on palveltu, on aika avata luukku ja
lahes poikkeuksetta samalla hetkella saapuvat myos
ensimmaiset asiakkaat. Tasta alkaa kunnon tohina.

I(Ill 09 30 Aamulla menee paljon kinkkuja ja lihahyytel6a. Vaihdan

" kuulumiset tuttujen asiakkaiden kanssa heidan viljelyk-
sistaan ja myrskytuhojen vaikutuksista, sekd omasta
taloprojektistani. Kohtaamiset ovat molemminpuolin
avoimia ja lampimia.

Karkkilassa kay niin paljon asiakkaita, ettei aina meinaa
Klﬂ 1000 ehtia edes vessaan. Luukku on auki reilut nelja tuntia ja
tanaankin on jatkuva asiakasvirta.
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“Tdamd tyo on monella tapaa parasta mitd
tieddn. Olen loytdnyt tdstd oman juttuni, enkd
ole kaivannut kertaakaan keittiomaailmaan.

Kovana jddkiekkomiehend kuvailisin

toriautoilua oman tyourani NHL:ksi.”
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Tiedan kellontarkkuudella, ettd kuka asiakas tulee mihinkin
aikaan, joten heidat nahdessani tiedan myds sen, mita kello
milloinkin on. Tanaan tehdaan paljon joulukinkkujen tilauksia
— osa tekee sen ostoksiensa yhteydessa, osa kertoo laitta-
vansa viestia tai tekevansa tilauksen netissa.

Kun paivan viimeinen asiakas on kaynyt, suljen luukun ja
suuntaan kohti Kivikylad. Matkalla syon lounaaksi aamulta
jaaneen evasleivan.

Heratyksesta on kulunut 12 tuntia kun saavun Kivikylaan.
Kayn hakemassa automaatista kahvin ja istahdan alas. Tama
on ensimmainen hetki paivassa, kun ehdin rauhoittumaan.

Keraan lahettamoon kaiken, mita tarvitsen huomenna Uudes-
sakaupungissa. Puolisen tuntia myohemmin ajelen kotiin,
jossa teen tiskit ja valmistelen auton kuntoon.

Tydpaiva on ohi ja syon lampiman ruoan. Taman jalkeen lai-
tan PlayStation 5:n péaélle ja pelaan muutaman matsin NHL
25 -pelia. Kayn saunassa ja katsomme rouvan kanssa uutta
huippusarjaa.

Kello soi lauantaiaamuna 5.45, joten tdnaan voi valvoa hieman
pidempaan. Olen sangyssa klo 23.00.
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TORIAUTOILIJA

TEEMU LAITINEN

Mita tyohosi kuuluu?

Myyn neljalla torilla Kivikylan huipputuotteita
— keskiviikkoisin Hameenlinnassa, torstaisin
Sakyladssa, perjantaisin Karkkilassa ja lau-
antaisin Uudessakaupungissa. Sunnuntait ja
maanantait ovat vapaapaivia, tiistaisin kayn
lataamassa auton valmiiksi Hameenlinnaa
varten. Katson itse, mitka tuotteet missakin
liikkuvat, ja tilaan sen mukaan tavarat.

Milloin ja miten aloitit
tyossasi?

Aloitin  Kivikylassa marraskuussa 2018.
Koulutukseltani olen kokki, ja tydskentelin
aiemmin ravintolapaallikkona raumalaisissa
ravintoloissa. Halusin ty6elamaan jotain uutta
ja siirryin ensin Rauman Prismaan lihatiskille.
Vaimalan Matti naki minut siella ja kysyi, etta
miksi en ole hakenut Kivikylaan téihin. Ker-
roin, etten tiennyt avoinna olevasta tyopai-
kasta. Seuraavana paivana Matti tarjosi t6ita
ja tartuin tilaisuuteen. Tyéskentelin aluksi teh-
taalla keittiossa ja lahettamossa, seka kiersin
osuuskaupan pisteitd ja tuurasin toisinaan
kuskia. Nykyisessa tehtavassani olen ollut
viitisen vuotta.

Mika tyossasi on parasta?

Vapaus, itsendinen tyo0 ja se, ettd saan myyda
laadukkaita tuotteita. Kaikilla toreilla on vakio-
asiakkaita, joiden kanssa jutellaan elaman
iloista ja suruista. Kanssakayminen torilla on
taysin oma maailmansa, se on tietylla tapaa
vapautunutta ja henkilokohtaisempaa. Las-
ten palautteet lammittavat sydanta kaikkein
eniten, silla he eivat kainostele mitaan, vaan
kertovat asiat suoraan. Monen lapsen suusta
on saanut kuulla, ettd Kivikylan nakit ovat
maailman parhaita.

Mita teet vapaa-ajalla?

Asun Kodisjoella vanhalla maatilalla vaimoni
ja 18-vuotiaan poikani kanssa, 22-vuotias
tytar asuu jo omillaan. Vapaa-aika on vierah-
tanyt talon rakennushommissa, silla olemme
tehneet laajennusta. Intohimoni on jaakiek-
kokortit. Niilla oli tydn tavoin tarkead rooli
syovasta paranemisessa. Sain nyt korteille
oman huoneen, jossa ne on kaikki vitriineissa
nakyvilla.
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Lammin kiitos teille kaikille kuluneesta vuodesta!

" Hyvdd joulua ja
- onnellista uutta vuotta 2025!
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